T.C.

MUNZUR UNIVERSITESI
Lisansiistii Egitim Enstitiisii Miidiirligii

DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GM5034
Dogal Antioksidan ve Antimikrobiyaller

Anabilim Dali: Gida Miihendisligi

Yariyil Teorik Uygulama | Toplam | Kredisi ECTS | Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati Saati Saati Dili Secmeli
GUZ/BAHAR 3 0 3 3 5 Tiirkce Se¢meli
On Kosullar Yok
. Dr. Ogr. Uyesi Z EROGL il :
Ogretim Elemam r. Ogr. Uyesi Zeynep EROGLU Mail :
Web :
Mail :
Ders Yardimcisi Web -
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

Antioksidanlar, dogal antioksidanlar, fenolik bilesikler, fenolik bilesiklerin analizi ve
izolasyonu, fenolik bilesiklerin 6nemi hakkinda bilgi sahibi olmak. Dogal
antimikrobiyaller, bitki fenolleri, laktik asit bakterileri, organik asitler,
bakteriyosinler, antimikrobiyal aktiviteyi etkileyen faktorler,

Dersin Hedefleri

d

Antimikrobiyallerin rolii ve faaliyet mekanizmasi, gida iirlinlerinde antimikrobiyal
se¢iminde g6z Onilinde bulunacak faktorler, dogal antimikrobiyaller, bitki fenolleri,
laktik asit bakterileri, organik asitler, bakteriyosinler, antimikrobiyal aktiviteyi
etkileyen faktorler, antimikrobiyal aktivite degerlendirme metotlari, agar difiizyon ve
diliisyon metotlar1 ve sonuglarin degerlendirilmesi

Antioksidanlarin rolii ve faaliyet mekanizmasi, fenolik bilesikler, fenolik bilesiklerin
analizleri, fenolik bilesiklerin insan sagligi igin 6nemi ve uygulamalar1 6grenimi

Dersin Ogrenme Ciktilar1 ve
Yeterlilikleri

O Antimikrobiyallerin rolii ve faaliyet mekanizmasini agiklar,

e Antimikrobiyal se¢iminde géz dniinde bulunacak faktorleri kavrar

e Dogal antimikrobiyalleri agiklar

e Bitki fenollerini tanir

o Laktik asit bakterileri listeler

e Laktik asit bakterilerinin iirettigi organik asitleri, laktik asit bakterileri
tarafindan iiretilen bakteriyosinler ve etki mekanizmasini agiklar

e Antimikrobiyal aktiviteyi etkileyen faktorleri ve antimikrobiyal aktivite
degerlendirme metotlarini agiklar

e Antioksidan mekanizmalarini agiklar

e Dogal Antioksidanlar1 agiklar

e Fenolik ve antioksidan maddeleri bilir.
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Yariyil Ders Plani
Hafta Konular
1 0 Dogal antimikrobiyal maddeler
2 0 Antimikrobiyallerin rolii ve faaliyet mekanizmasi
3 0 Antimikrobiyal se¢iminde goz 6niinde bulunacak faktorler
4 0 Bitki fenolleri
5 0 Antimikrobiyal aktiviteyi etkileyen faktorler
6 O Dogal antioksidan maddeler
7 O Antioksidanlarin rolii ve mekanizmasi
8 0 Antioksidanlar ve serbest radikaller
9 0 Ara Siav




10 0 Fenolik Bilesikler ve Siniflandirilmasi

11 0 Fenolik Bilesiklerin Kimyasal Ozellikleri

12 0 Fenolik bilesiklerin bitki savunma mekanizmasindaki rolii
13 0 Fenolik bilesiklerin insan sagligindaki 6nemi

14 0 Fenolik Bilesiklerin Analizi ve Izolasyonu
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