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Gruplar Smiflar

Meyve sebze isleme teknolojisi gida sanayindeki gelismelere paralel olarak
hizla gelismektedir. Yeni ve gelismekte olan teknolojilerin meyve sebze
teknolojileri igerisindeki laboratuvar, pilot ve sanayi 6l¢ekli uygulamalari
konusunda da yogun olarak arastirmalar yapilmaktadir. Bu ders kapsaminda
meyve sebze prosesleri konusunda gelismekte olan termal (dielektrik 1sitma) ve
termal olmayan (stiper kritik ekstraksiyon, -elektrolize yiikseltgen su,
elektroplazmoliz, ultrases vb.) teknolojiler konusunda lisansiistii 6grencilerine
aktarilmas1 amaclanmaktadir.

Dersin Amaci

e Meyve sebzelerin endiistriyel isleme yontemleri konusunda genel bilgi
edinilmesi

e Meyve sebze sanayinde yeni ve gelismekte olan teknolojiler hakkinda
bilgi sahibi olunmasi

e Verilen bir siire¢ i¢in akim sistemini tasarlayabilme

Dersin Hedefleri

e Meyve sebze sanayinde giivenli gida iretiminde gereksinimlerin
anlasilmasi

e Yeni ve gelismekte olan teknolojilerin uygulanmasinda temel islem
basamaklarini1 6grenme

e Yeni ve gelismekte olan proseslerin avantaj
gereksinimlerinin anlagilmasi

e Kaliteli liretim i¢in her bir proseste dnemli olan noktalar1 kavrayarak
¢Oziim getirebilme

e (ida sanayinde minimum islem kavrami

Dersin Ogrenme Ciktilar1 ve
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Ara Smav, Final Sinavi, Derse Katilim, Proje Hazirlama basliklarina uygun

Dersin Islenis Yéntemi sekilde islenecektir.
Varsa (X) Genel Ortalamaya Yiizde
_ Olarak (%) Katki
Isaretleyiniz °
1. Ara Smaw1 X %50
2. Ara Simavi
. 3. Ara Smavi
Degerlendirme Olgiitleri
4. Ara Smavi
Sozlii Sinavi
Uygulama Sinavi
(Laboratuar, Proje vb.)
0
Yariyll Sonu Sinavi X /650
Yariyil Ders Plani
Hafta Konular:
1 e Meyve sebze iiriinlerinin bozulma nedenleri
2 e Meyve sebze liriinlerine uygulanan geleneksel muhafaza yontemleri
3 e Minimum isleme ve engel teknolojisi kavrami
4 e Yeni ve gelismekte olan termal teknolojiler (Dielektrik 1sitma) genel bilgiler
5 e Yeni ve gelismekte olan termal olmayan teknolojiler- Elektroplazmoliz ve uygulamalari
6 e Yeni ve gelismekte olan termal olmayan teknolojiler-Vurgulu elektrik alan ve
uygulamalari
7 e Yeni ve gelismekte olan termal olmayan teknolojiler-UV ve Elektrolize yiikseltgen su
teknolojisi ve uygulamalari
8 e Ara Smav
9 e Yeni ve gelismekte olan termal olmayan teknolojiler-Siiper kritik ekstraksiyon ve
uygulamalari
10 e Yeni ve gelismekte olan termal olmayan teknolojiler-Isinlama ve Ultrases teknolojisi
11 e Yenilebilir film ve kaplamalarin meyve sebze sanayi uygulamalari
12 e Membran teknolojisindeki gelismeler ve meyve sebze sanayi uygulamalari
13 e Bireysel Hazirlanan sunumlar
14 e Final
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