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DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSZ 401-Su Uriinleri

Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Mutfagi
Yariyill Teorik Uygulama | Toplam | Kredisi | ECTS | Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati Saati Saati Dili Secmeli
GUZ 2 4 3 5 Tiirkce Zorunlu
On Kosullar

me . Mail :

Ogretim Elemam Web

Mail :

Ders Yardimcisi Web

Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

Balik ve diger deniz firiinlerinin ve bunlardan elde edilen edilen
iriinlerin karakteristiklerini bilmelerini saglamak ve gastronomi ve
mutfak sanatlari alaninda bu triinleri saglikli bir sekilde degerlendirme
ve kullanma becerilerini gelistirmektir

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

Deniz {iriinlerinin gesitleri ve 6zelliklerini 6grenir.

Deniz iriinlerinin Kkalite kriterlerini ve satin almada dikkat edilecek
unsurlar1 6grenir.

Deniz tiriinlerinin muhafazasi, mutfakta islenmesi ve sunumu sirasinda
dikkat edilecek hususlari 6grenir.

Dersin Temel ve Yardimeci

Su Uriinlerinde Temel Kalite Kontrol, Varlik C., Ozden O., Erkan N.,
2007.

Su Uriinleri Isleme Teknolojisi, Varlik C., Erkan N., Ozden O., 2004.

Kaynaklari .
¥ Balik Yemekleri, Kate Whiteman, Is Bankasi Kiiltiir Yayinlari, 2009.
Dersin Islenis Yontemi Yiiz yiize
Varsa (X) Genel Ortalamaya Yiizde
Olarak (%) Katki
Isaretleyiniz °
1. Ara Smawi X 40

Degerlendirme Olgiitleri

2. Ara Smavi

3. Ara Smmawvi
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4. Ara Smavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
Deniz tirtinlerinin genel karakteristikleri
2 Deniz iiriinlerinin fonksiyonlar1 ve gastronomideki kullanim alanlar
3 Tatli su ve tuzlu su baliklar
4 Baligin islenmesi
5 Istakoz
6 Karides
7 Midye, kalamar
8 Ara siav
9 Diger deniz iriinleri
10 Tuzlanmis, kurutulmus, dumanlanmis deniz tirtinleri
11 Lakerda
12 Marinat
13 Tiirkiye’ye 6zgii spesiyel deniz iiriinii yemekleri
14 Avrupa’ya 6zgii spesiyel deniz {irtinii yemekleri
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Dersin Kodu ve Adi: GMSZ 403-Gida
Formiilasyonlar1 ve Duyusal Analizler

Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Yariyill Teorik Uygulama | Toplam | Kredisi | ECTS | Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati Saati Saati Dili Secmeli
GUZ 2 2 4 3 5 Tiirkce Zorunlu
On Kosullar -
Ogretim Elemam \I\//l\/zg
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar -
e Ogrenciye duyusal analiz yontemlerini, analiz sonuglarinin
Dersin Amaci degerlendirilmesini ve bu konudaki gelismeleri 6gretmek gida

formiilasyonlarinin nasil hamrlanacaglm 6gretmektir.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e Uygun duyusal analiz yontemini segebilir.

e Secilen yontemi farkli gidalarda uygulayabilir.
e (Gidalarda renk, koku analizleri yapabilir.

e (Gidalarda tekstiir analizleri yapabilir.

e Yapilan analizleri degerlendirebilir.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklan

e Altug, T. ve Elmact,Y. 2005. Gidalarda Duyusal Degerlendirme

Dersin Islenis Yontemi

e Yiiz ylze

Degerlendirme Olgiitleri

Varsa (X) Genel Ortalamaya Yiizde
Olarak (%) Katki
Isaretleyiniz °
1. Ara Sinavi X 40
2. Ara Smavi
3. Ara Smavi
4. Ara Sinavi

Sozli Sinavi
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Uygulama Smmawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Duyusal analizin ilkeleri
2 Duyu organlarinin yapisi ve algilamadaki rolleri
3 Panelist ve panel yerlerinin tagimasi gerekli 6zellikler
4 Panelist se¢imi ve egitimi
5 Duyusal analiz yontemlerinin se¢imi ve farkli gidalarda uygulanmasi
6 Uygun formlarin ve skorlamanin yapilmasi
7 Esik degerinin belirlenmesi
8 Ara Sinav
9 Tekstiir analizi
10 Renk ve goriiniis analizi
11 Kabul ve tercih analiz yontemleri
12 Duyusal analiz bulgularinin istatistiksel olarak degerlendirilmesi
13 Tanimlayici analiz ve gida tasariminda kullanimi
14 Tanimlayici analiz ve gida tasariminda kullanimi
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Dersin Kodu ve Adi: GMSZ 408-Bilimsel Arastirma

Boliim / Anabilim Dali; Gastronomi ve Mutfak

Y Ontemleri Sanatlar1
Yariyil Teor_lk Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati . - | Kredisi | ECTS S .
Saati Saati Dili Secmeli
GUZ 3 0 3 3 4 Tiirkce Zorunlu
On Kosullar -
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

e Bilimsel arastirma araglar1 ve kaynaklari, uygun arastirma yonteminin
secilmesi, veri toplama teknikleri ve veri analiz yodntemlerinin

Ogretilmesi

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e Bilimsel arastirmanin temel ilkelerini agiklar.
e Veri toplama teknikleri hakkinda bilgi sahibi olur.
e Veri analiz yontemlerini agiklar.
e Bilimsel arastirma aracglar1 ve kaynaklarini agiklar.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklan

e Karasar, N. (2007). Bilimsel Arastirma Yo6ntemi. Nobel Yayinevi,
Ankara. Ogretim {iyesinin ders notlari.

Dersin Islenis Yontemi

e Yiiz ylze

Degerlendirme Olgiitleri

Vg'[;?;ﬁ(( ) Genel Ortalamaya
. . . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Sinavi X 40

2. Ara Smavi

3. Ara Smmavi

4. Ara Smavi
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Sozli Sinavi

Uygulama Simmawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Bilimsel aragtirmanin temel ilkeleri
2 Bilimsel arastirmalarda izlenecek yol
3 Bilimsel arastirmalarda izlenecek yol
4 Bilimsel arastirma araglar1 ve kaynaklari
5 Bilimsel arastirma araglar1 ve kaynaklari
6 Uygun aragtirma yonteminin se¢ilmesi
7 Uygun aragtirma yonteminin se¢ilmesi
8 Ara sinav
9 Veri toplama teknikleri
10 Veri toplama teknikleri
11 Veri analiz yontemleri
12 Veri analiz yontemleri
13 Bilimsel bir tezde bulunmasi gerekenler kisimlar
14 Tez hazirlama kurallari
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Dersin Kodu ve Adi: GMSZ 407-Ozel Beslenme Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Y ontemleri
Yariyill Teorik Uygulama | Toplam | Kredisi | ECTS | Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati Saati Saati Dili Secmeli
GUZ 3 0 3 3 5 Tiirkce Zorunlu
On Kosullar -
o, Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar -

Dersin Amaci

e Vejetaryen mutfaklarina ait meniilerin beslenme ilkelerine uygun
sekilde hazirlanmasi ve sunumuna iligkin bilgilerin edinilmesini
amaclar.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e Vejetaryenligin tarihsel gelisimini 6grenir.

e Vejetaryen beslenme tiplerini 6grenir.

e Vejetaryenler i¢in menii 6rneklerini 6grenir.

e Vejetaryen diyetin beslenme ve saglik yoniinden inceler.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklan

e Vejeteryan Mutfagi, (Vegie Food, Murdoch Books), Ceren Biike
Beslenme, Prof. Dr. Ayse Baysal, Hatiboglu Yayinevi.

Dersin Islenis Yontemi

e Yiiz ylize

Degerlendirme Olgiitleri

varsa (X) Genel Ortalamaya Yiizde
_ Olarak (%) Katla
Isaretleyiniz ?

1. Ara Smawi X 40

2. Ara Simavi

3. Ara Smawvi

4. Ara Smavi

Sozli Sinavi

Uygulama Smawvi
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(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyll Ders Plam
Hafta Konulari
1 Vejetaryenligin tarihsel gelisimi
2 Insanlar vejetaryenlige yonelme nedenleri
3 Asya da vejetaryenligin gelisimi
4 Avrupa da vejetaryenligin gelisimi
5 Vejetaryen beslenme tipleri
6 Yeterli ve dengeli vejetaryen diyetinin temel ilkeleri
7 Ara Sinav
8 Akdeniz diyeti ve vejetaryenlik
9 Vegan diyeti ve sakincalari
10 Osteoporoz, Diyabet ve Vejetaryenlik
11 Obezite ve Vejetaryenlik
12 Vejetaryenlik ve uygun menii 6rnekleri
13 Vejetaryen diyetin beslenme ve saglik yoniinden degerlendirilmesi
14 Vejetaryen diyetin beslenme ve saglik yoniinden degerlendirilmesi
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Dersin Kodu ve Adi: GMSZ 410-Bitirme Projesi | Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1
Yariyil Teor.lk Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati . . | Kredisi | ECTS = .
Saati Saati Dili Secmeli
GUZ 1 2 3 2 2 Tiirkce Zorunlu
On Kosullar -
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

e Dort yillik lisans egitimi boyunca elde edilen teorik ve uygulamali
derslerden kazanilan alt yapi1 ile danigmani tarafindan verilen bir
arastirma konusu hakkinda proje olusturmak ve bunu dénem sonunda
sunum ve rapor seklinde hazirlayabilmek.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e (Gastronomi ve mutfak sanatlari alaninda spesifik bir konuda proje
arastirmasi gerceklestirmek.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklan

Dersin Islenis Yontemi

e Yiiz ylize

Degerlendirme Olgiitleri

VST;?;? ) Genel Ortalamaya
. . . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Siawvi X 40

2. Ara Smavi

3. Ara Smavi
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4. Ara Smavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari

1 Proje konularina bagl metotlarin belirlenmesi

2 Mesleki etik degerler Proje danismaniyla toplanti

3 Proje yonetimi ve risk yonetimi Proje danismantyla toplanti

4 Gastronomide girisimcilik Proje danigmaniyla toplanti

5 Gastronomi uygulamalarinin ¢evresel, ekonomik ve sosyal siirdiiriilebilirlik analizi - 1 Proje
danismaniyla toplanti

6 Gastronomi uygulamalarinin gevresel, ekonomik ve sosyal siirdiiriilebilirlik analizi — 2 Proje
danigmaniyla toplanti

7 Proje bilesenleri ve raporlama teknikleri - 1 Proje danigmaniyla toplanti

8 Ara sunum

9 Proje bilesenleri ve raporlama teknikleri - 2 Proje danismaniyla toplanti

10 Proje bilesenleri ve raporlama teknikleri - 3 Proje danigmaniyla toplanti

11 Girisimci bir sefin sahip olmasi gereken yetiler bilgilendirmesi Proje danismaniyla toplanti

12 Sunum Teknikleri — 1 Proje danigmaniyla toplanti

13 Sunum Teknikleri— 2 Proje danigmaniyla toplanti

14 Projeyi gozden gegirme Proje danismaniyla toplanti




T.C.
INLZUIN MUNZUR UNIVERSITESI
SITES GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSZ 402-Gida Mevzuati Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Yariyil Teorik Uygulama | Toplam | Kredisi | ECTS | Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati Saati Saati Dili Secmeli
BAHAR 3 0 3 3 4 Tiirkce Zorunlu
On Kosullar -
a Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web

Gruplar Simiflar

e Bu derste, yiyecek-igecek sektoriinde, diinyada ve iilkemizde
Dersin Amaci uygulanan kanunlar, mevzuatlar ve standartlar hakkinda bilgilendirmek
amaglanmaktadir.

Dersin Hedefleri

e Hukuk dokronini ve hukukun temel kavramlarinin anlasilmasi

e (Gida hukuku ve gida mevzuatinda yeralan yonetmelik, tliziik ve
direktiflerin kavranmasi

e (ida kontrolu i¢in gereklilik ve gida kontrol sisteminin organizasyonu
icin gerekli sartlarin kavranmasi

Dersin Ogrenme Ciktilari e Modern gida kanunu, yonetmelik ve standartlarin hazirlanmasinda
ve Yeterlilikleri gerekli olan sartlarin kavranmasi
e Tiirkiye’deki gida yasasi, yonetmelikler, tebligler ve standardlarin
kavranmasi

e Uluslararas1 gida mevzuatinda yeralan bazi ¢aligmalarin kavranmasi
(ISO, CAC, AB calismalar1 ve direktifleri, CE isareti, ABD gida
mevzuat)

e Nevzat Artik, Nevin Sanlier, Aybiike Ceyhun Saz, Gida Giivenligi ve
Gida Mevzuati, Detay Yayincilik.
Dersin Temel ve Yardimci e  Omer Faruk Saglam, Tiirk Gida Mevzuati, Semih Ofset.
Kaynaklari e Ayse Dinger, Ozgiil Tandoruk, Tirk Gida Mevzuati 2003/
Y onetmelikler Kodeksler, Diinya Yayinlar

Dersin Islenis Yontemi * Ylzylze
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Vg?;?él)(( ) Genel Ortalamaya
: .. Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Smawvi X 40
2. Ara Smavi
Degerlendirme Olgiitleri 3. Ara Smawvi
4. Ara Smawvi
Sozlii Siavi
Uygulama Sinavi
(Laboratuar, Proje vb.)
Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Giris
2 Hukukun temel kavramlari
3 Gida hukuku ve gida mevzuati
4 Gida kontrolii igin gereklilik ve gida kontrol sisteminin organizasyonu
5 Gida kontrolu i¢in gereklilik ve gida kontrol sisteminin organizasyonu
6 Modern gida kanunu, yonetmelik ve standartlarin hazirlanmasi
7 Tiirkiye’de gida yasasi, yonetmelikler, tebligler ve standartlarin tanitin
8 Ara sinav
9 Tiirkiye’de gida yasasi, yonetmelikler, tebligler ve standartlarin tanitim
10 Tiirkiye’de gida yasasi, yonetmelikler, tebligler ve standartlarin tanitimi
11 Tiirkiye’de gida yasasi, yonetmelikler, tebligler ve standartlarin tanitimi
12 Gida iiretimi yapanlarin ve satanlari sorumluluklari
13 Gida tiretimi yapanlarin ve satanlarm sorumluluklar
14 Uluslararas1 gida mevzuati (ISO, CAC, AB calismalari ve direktifleri, CE isareti, ABD gida

mevzuati)
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Dersin Kodu ve Adi: GMSZ 404-Y 6resel Mutfaklar Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Yariyil Teor.lk Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS > .

Saati Saati Dili Secmeli

BAHAR 2 2 4 3 o) Tlirkce Zorunlu

On Kosullar -
ml L Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

e Tiirkiye’de bulunan biitiin yorelere ait 6ne ¢ikan, klasik Tiirk mutfagini

yansitan, yoreye ait iriinlerle ve yoreye has hazirlama ve pisirme
Dersin Amaci teknikleri ile uygulanan yemekleri 6gretmek ve uygulayabilmelerini
saglamak ve yorelerin 6ne ¢ikan hazir ydresel {irlinlerini hazirlamay1
6gretmek amagclanmaktadir.

Dersin Hedefleri

e Yore kavrami, yoresel mutfak kavrami, yoresel iiriin kavrami, yoresel
tirlinlerin ydre kiiltiirii ve dinamikleri ile olan iliskisini 6greneceklerdir.
e Tiirkiye’nin yedi bélgesinde yer alan sehirlerin one c¢ikan yoresel
Dersin Ogrenme Ciktilar yemeklerini 68renecek ve uygulayabilecektir.
ve Yeterlilikleri e Geleneksel Tirk mutfak kiiltiiriinde klasik yontemlerle hazirlanan
yemekleri hazirlayabileceklerdir.
e Klasik Tiirk mutfak Kkiiltiirline ait saklama kosullarint 6grenerek

uygulayabileceklerdir.

Nevin Halici, 2001, Karadeniz Mutfagi

Nevin Halic1, 1981, Ege Bolgesi Yemekleri

Nevin Halici, 1983, Akdeniz Bolgesi

Nevin Halici, 2015, Giiney Dogu Anadolu Bolgesi Mutfak Kiiltiirii ve
Yemekleri

A. O. Tan, 2014, Giinesin ve Atesin Tadi, Gaziantep Mutfagi
Faruk Bayhan, 2015, Ege Yemekleri

F. Bayhan, 2015, Giineydogu Yemekleri

F. Bayhan, 2015, Marmara Yemekleri

F. Bayhan, 2015, Akdeniz Yemekleri

F. Bayhan, 2015, Karadeniz Yemekleri

F. Bayhan, 2015, Dogu Anadolu Yemekleri

F. Bayhan, 2015, I¢ Anadolu Yemekleri

Marie- Helene Sauner, 2008, “The way to the hearth is through
stomach” Culinary Practices in Contemporary Turkey”, Turkish
Cuisine, eds. A. Bilgin. O. Samanci. Ankara

Dersin Temel ve Yardimec
Kaynaklari
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Dersin Islenis Yontemi

e Yz ylze

Varsa (X
g@?;k) Genel Ortalamaya
. . . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Smawvi X 40
2. Ara Smawvi
Degerlendirme Olgiitleri 3. Ara Smawi
4, Ara Smavi
Sozlii Sinavi
Uygulama Sinavi
(Laboratuar, Proje vb.)
Yariyill Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Yore kavrami, yoresel {irlin kavrami, yore mutfak iligkisi
) Tiirkiye’de yore kiiltiirleri, yoresel {irlinlerin uygulanis bi¢cimleri, yérenin mutfagin sekillenmesine
olan etkileri; iklim, yasam kosullar1 vb.
3 Yoresel corbalar; corba cesitliligi, corbalarin yoresel farkliliklari, yorelerde yapilan ¢orba
uygulamalari
4 Yoresel soguk yiyecekler; mezeler, aperatifler, kahvaltiliklar, salatalar
5 Yoresel hamur isleri; yoresel borekler, yoresel makarnalar, yoresel hamur tatlilart
6 Yoresel et yemekleri; kebaplar, kavurmalar, kofteler, sakatat ile hazirlanan yemekler
7 Giineydogu Anadolu bolgesinin yoresel yemekleri; bat1 orta ve dogu Karadeniz arasindaki
farkliliklar, 6ne c¢ikan yoresel yemekler, balik yemekleri
8 Ara siav
9 Akdeniz bolgesinin yoresel yemekleri
10 Marmara bolgesinin yoresel yemekleri
11 Ege bolgesinin yoresel yemekleri
12 Dogu Anadolu bolgesinin yoresel yemekleri
13 Karadeniz bolgesinin yoresel yemekleri, Bati, Orta ve Dogu Karadeniz arasindaki farkliliklar, 6ne
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cikan yoresel yemekler

14

I¢c Anadolu bélgesinin ydresel yemekleri
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Dersin Kodu ve Adi: GMSZ 406-Girisimcilik Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
Yariyil Teor.lk Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS > .

Saati Saati Dili Secmeli

BAHAR 2 0 2 2 2 Tiirkge Zorunlu

On Kosullar -
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

e Girigsimcilik ve yenilik konusundaki kavram ve uygulama yeteneklerini

Dersin Amaci o LT . . -
gelistirerek girisimci bireylerin yetistirilmesidir.

Dersin Hedefleri

e Girisimciligin anlam ve 6nemini bilir.
e Girisimcilik ve yenilik kavrayis yeteneklerini gelistirir.
Dersin Ogrenme Ciktilar e Yenilik¢i yaklasimlara sahip olarak yeteneklerini  girisimcilik
ve Yeterlilikleri anlaminda degerlendirecek beceriler kazanir.
e Isletme problemlerine yaratici ve yenilik¢i yaklasimlar gelistirme
becerisi kazanir.

e Girisimcilik, Orhan Kiigiik, Seckin, 2013.

Dersin T 1 ve Yard . : .
ersin _emer ve 1 ardumet e Innovation and Entrepreneurship, P.Drucker, First Harper Ltd, 1985.

Kaynaklari

Dersin Islenis Yontemi e Yiiz yiize

Vg'[;?é? ) Genel Ortalamaya
: . . Yiizde (%) Katka
Isaretleyiniz

1. Ara Smavi X 40
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Degerlendirme Olgiitleri

2. Ara Smavi

3. Ara Smawvi

4. Ara Smavi

Sozli Sinavi

Uygulama Smmawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi

60

Yariyil Ders Plani
Hafta Konulan
1 Uygulamada girisimcilik ve girisimcilerin genel 6zellikleri
2 Yaraticilik ve yenilik kavram ve uygulamalari
3 Yenilik modelleri, Yenilikgi is fikri ve uygulamalari
4 Yeni girisimler i¢in is plan1 kapsam ve igerigi
5 Girisimcilikte pazarlama planlamasi
6 Girisimcilikte {iretim ve finansal planlama
7 Yeni girigsimler i¢in Stratejik planlama uygulamalari
8 Ara sinav
9 Yeni girisimler i¢in pazarlama plani uygulamalari
10 Yeni girisimler i¢in iiretim planlama uygulamalar:
11 Yeni girisimler i¢in finansal planlama
12 Entellektiiel varlik yonetimi
13 Is planlarmin yazimi ve sunumu
14 Is planlarmin yazimi ve sunumu




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

“RSITESIGUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSZ 405-Pastacilik ve Firin Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Uriinleri
Yariyill Teorik Uygulama | Toplam | Kredisi | ECTS | Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati Saati Saati Dili Secmeli
BAHAR 2 2 4 3 6 Tiirkce Zorunlu
On Kosullar -
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar -

Dersin Amaci

e Ekmek ve pasta ile ilgili temel uygulama becerisini pekistirmeyi
amaglamaktadir.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e Ekmek tarihini 6grenir.

e Pasta tarihini 6grenir.

e Ekmek yapma tekniklerini 6grenir.
e Temel pastacilik teknikleri 6grenir.
e Diinya tariflerini 6grenir.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklan

e French professional pastry series, 1998, Wiley;
e Bo Friberg, 2003, The advanced professional pastry chef, Wiley

Dersin Islenis Yontemi

e Yiiz ylze

Degerlendirme Olgiitleri

Varsa (X) Genel Ortalamaya Yiizde
Olarak (%) Katki
Isaretleyiniz °
1. Ara Smawi X 40

2. Ara Simavi

3. Ara Smmavi

4. Ara Smavi

Sozli Sinavi




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

E5'GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MiIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

Uygulama Smmawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Ekmekgiligin tarihi
2 Farkli un gesitlerinin arastirilmast
3 Diinya mutfaginda ekmegin yeri
4 Temel ekmekgilik tekniklerinin uygulamasi-1
5 Temel ekmekgilik tekniklerinin uygulamasi-2
6 Diinya ekmeklerinden denemeler
7 Temel pastacilik tekniklerine giris
8 Ara Sinav
9 Temel pastaci kremalarinin hazirlanisi
10 Mayalandirma teknikleri
11 Maya hazirlama teknikleri
12 Farkli regete uygulamalari
13 Farkli regete uygulamalari
14 Farkli regete uygulamalari




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

0EY GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSZ 411-Bitirme Projesi Il Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1
Yariyil Teor.lk Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati . . | Kredisi | ECTS =, .
Saati Saati Dili Secmeli
Bahar 1 2 3 2 4 Tiirkge Zorunlu
On Kosullar -
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

e Dort yillik lisans egitimi boyunca elde edilen teorik ve uygulamali
derslerden kazanilan alt yapi1 ile danigmani tarafindan verilen bir
arastirma konusu hakkinda proje olusturmak ve bunu dénem sonunda
sunum ve rapor seklinde hazirlayabilmek.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e (Gastronomi ve mutfak sanatlari alaninda spesifik bir konuda proje
arastirmasi gerceklestirmek.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklan

Dersin Islenis Yontemi

e Yiiz ylize

Degerlendirme Olgiitleri

VST;?;? ) Genel Ortalamaya
. . . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Siawvi X 40

2. Ara Smavi

3. Ara Smavi




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

=%/ GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MiMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

4. Ara Smavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari

1 Proje konularina bagl metotlarin belirlenmesi

2 Mesleki etik degerler Proje danismaniyla toplanti

3 Proje yonetimi ve risk yonetimi Proje danismantyla toplanti

4 Gastronomide girisimcilik Proje danigmaniyla toplanti

5 Gastronomi uygulamalarinin ¢evresel, ekonomik ve sosyal siirdiiriilebilirlik analizi - 1 Proje
danismaniyla toplanti

6 Gastronomi uygulamalarinin gevresel, ekonomik ve sosyal siirdiiriilebilirlik analizi — 2 Proje
danigmaniyla toplanti

7 Proje bilesenleri ve raporlama teknikleri - 1 Proje danigmaniyla toplanti

8 Ara sunum

9 Proje bilesenleri ve raporlama teknikleri - 2 Proje danismaniyla toplanti

10 Proje bilesenleri ve raporlama teknikleri - 3 Proje danigmaniyla toplanti

11 Girisimci bir sefin sahip olmasi gereken yetiler bilgilendirmesi Proje danismaniyla toplanti

12 Sunum Teknikleri — 1 Proje danigmaniyla toplanti

13 Sunum Teknikleri— 2 Proje danigmaniyla toplanti

14 Projeyi gozden gegirme Proje danismaniyla toplanti




T.C.
NLZ U MUNZUR UNIVERSITESI
RSITES! GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSS 421-Yemek, Kiiltiir ve Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlart
Toplum
Yariyil Teor_lk Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati . - | Kredisi | ECTS = .
Saati Saati Dili Secmeli
GUZ 3 0 3 3 3 Tiirkce Se¢meli
On Kosullar
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

e Ogrencilerin yemege kiiltiirel bir bakis acis1 ile bakarak bu perspektifte

Dersin Amaci yemek kiiltliriinli yorumlamalarini saglamak

Dersin Hedefleri

e Yemek kiiltiirii hakkinda bilgi sahibi olur. Yemek kiiltiirlerini yorumlar
ve gelisimini irdeler.

e Kiiltiiriin yemek tercihlerine olan etkisini bilir. Is hayatinda bu
dogrultuda monii planlayabilir.

e Yeni bir tadin moniiye kazandirilmasinda dogru bir strateji

Dersin Ogrenme Ciktilar belirleyebilir.

ve Yeterlilikleri e Farkli yemek Kkiiltiirlerine dair sunum sekilleri hakkinda bilgi sahibi

olur, gerktiginde is hayatinda bu bilgileri kullanabilir.

e Yiyecek tercihlerine etki eden unsurlari bilir. Monii planlarken bu
bilgilerden faydalanabilir.

e Teknolojik gelisimlerin yiyecek liretimine olan etkilerini bilir, bu
yonde farkli sunumlar deneyebilir.

Dersin Temel ve Yardimei e Belge, M., (2001) Tarih Boyunca Yemek Kiiltiirii. Iletisim Yaymecilik
Kaynaklari

Dersin Islenis Yontemi * Ylzylze




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

-RSITES! GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

Vg?;?él)(( ) Genel Ortalamaya
: .. Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Simavi X 40
2. Ara Smavi
Degerlendirme Olgiitleri 3. Ara Smawvi
4. Ara Sinavi
Sozlii Sinavi
Uygulama Sinavi
(Laboratuar, Proje vb.)
Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Kiiltiiriin tanimu, kiiltiirel gesitlilik
2 Yemek kiiltiiriiniin tanimlanmasi
3 Yemek kiiltiirtindeki farkliliklarin nedenleri; cografi farkliliklar; hammaddelerdeki renk, koku, tat ve
biiyiikliik farkliliklar
4 Yemek kiiltiirtindeki farkliliklarin nedenleri; pisirme teknikleri; farkli kiiltiirlerdeki pisirme
tekniklerindeki farkliliklar
5 Yemek kiiltiiriindeki farkliliklarin nedenleri; yemek 6giin oriintiisii ve yemek 6giin sayis1 kavrami
6 Yemek kiiltiirtindeki farkliliklarin nedenleri; toplu yemek yeme kiiltiirii ve 6rneklemeleri
7 Yemek kultiiriindeki farkliliklarin nedenleri; hastalar, lohusalar, bebeklerin beslenmesi tizerine farkli
kiiltiirlerden 6rnekler
8 Ara sinav
9 Yemek kiiltiiriiniin tarihsel gelisimi
10 Din ve yemek tercihi lizerine etkileri
11 Din ve yemek tercihi tizerine etkileri; Tat ve kiiltiir iliskisi
12 Kiiltiir ve kiiltiirel degisim; kiiltiirel degisim asamalart
13 Yiyecek tercihlerinde meydana gelebilecek degisikliklerin incelenmesi
14 Teknolojik gelisimlerin yiyecek iiretimine olan etkileri




T.C.
NLZUR MUNZUR UNIVERSITESI
-RSTES!GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
DERS TANITIM FORMU

D?rszn Kpdu ve Adi: GMS 422-Giiniimiiz Mutfak Boliim : Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1
Kiiltiirleri
Yaryil Teor_lk Uygulama | Toplam - Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati . . | Kredisi | ECTS 2. .
Saati Saati Dili Secmeli
BAHAR 3 0 3 3 3 Tiirkce Se¢cmeli
On Kosullar
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar
Dersin Amaci e Bu derste temel tekniklerin 6gretilmesi amaglanmaistir.

Dersin Hedefleri

e Sef olmanin genel prensiplerini agiklayabilir.

e Bigak kullanma yetisini kazanabilir.

e Mutfak ara¢ gereclerini tanir ve kullanma becerilerini edinebilir.

e Temel yemek pisirme yontemlerini kavrayabilir.

e Mutfakta kullanilan temel gida tirtinlerini tartigabilir.

e Mutfak disiplini ve hijyen kurallarmi uygulama prensiplerini
gézlemleyebilir.

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e The Professional Chef - 9th Edition ~-WILEY

e Food History — Reay Tannahill — Three Rivery Press

e New Larousse Gastronomique — Hamlyn

e The Oxford Companion to Food - Alan Davidson -OUP Oxford; 2
edition

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklari

Dersin Islenis Yontemi * Ylzylze

Vg'[;?;ﬁ(( ) Genel Ortalamaya
. . . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Sinavi X 40

2. Ara Smavi

Degerlendirme Olgiitleri 3. Ara Smaw




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

£S5/ GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

4. Ara Smavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Giinitimiiz mutfak kiiltiirlerine giris
2 Uluslararas1 mutfak teknikleri ve kiiltiirleri
3 Uluslararas1 mutfak teknikleri ve kiiltiirleri
4 Temel stock yapimlar1 ve kullanim alanlarina gore siniflandirilmasi
5 Tavuk isleme ve pisirme teknikleri
6 Dana boliimleri, isleme ve pisirme teknikleri
7 Kuzu isleme ve pisirme teknikleri
8 Ara sinav
9 Balik isleme ve pisirme teknikleri
10 Deniz mahsulleri ve kabuklular isleme ve pisirme teknikleri
11 Sandvi¢ yapimi ve teknikleri
12 Corba ve consomme yapim teknikleri ve servisi
13 Sebze uygulamalari ve pisirme teknikleri
14 Alacarte menii uygulamasi ve planlamasi




-RSITES! GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSS 423-Gida ve Medya

Boliim : Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1

Dersin Amaci

Yariyil Teorik Uygulama | Toplam . Ogretim | Tiirii: Zorunlu/
Saati . . | Kredisi | ECTS = .
Saati Saati Dili Secmeli
GUZ 3 0 3 3 3 Tiirkce Se¢meli
On Kosullar
ml L Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar
e Kitle iletisim diinyasin1 Ogrenin  ve kitle iletisim araglarinin

tilketicilerin beslenme ve satin alma davraniglar1 tizerindeki etkilerini
anlamak.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e Yemek igmek ve softra kiiltiiri hakkinda bilgi sahibi olur.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklan

e Rousseau, Signe (2012). Food and Social Media, United Kingdom:
Alta Mira Press

Dersin Islenis Yontemi

e Yiiz ylize

Degerlendirme Olgiitleri

Vg'[;?;ﬁ(( ) Genel Ortalamaya
. . . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Smawi X 40
2. Ara Smavi
3. Ara Smavi
4. Ara Sinavi




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

'E5/GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

Sozli Sinavi

Uygulama Simmawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Giris
2 Insan iletisimi
3 Kitle iletisim araglari nedir?
4 Medyada hedef kitle gruplart
5 TV programlarinda yiyecek
6 TV programlarinda yemekler
7 Dergilerde yemek
8 Ara sinav
9 Internetteki bloglarda yemek
10 Internetteki bloglarda yemek
11 Yiyecek kose yazari
12 Yiyecek kose yazari
13 Yemek kose yazari
14 Yemek kose yazari




T.C.
NLZUR MUNZUR UNIVERSITESI
-RSTESIGUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSS 424-Anadolu

Folklarinda Yemek Inams ve Ritiielleri Béliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Yariyil Teorik Uygulama | Toplam . Ogretim | Tiirii: Zorunlu/

Saati . - | Kredisi | ECTS = .

Saati Saati Dili Secmeli

BAHAR 3 0 3 3 3 Tiirkce Se¢cmeli

On Kosullar
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

e Dersin amaci Anadolu folklorunda yasayan yemekle ilgili inanis, ritiiel
ve uygulamalar1 6grenmek ve anlamak; yemegin sembolik anlamlarla
sosyal yasamdaki birlestiriciligini  kavramak; 0zgiin receteler
toplayarak bu receteleri kayit altina almak ve uygulamak.

Dersin Amaci

Dersin Hedefleri

e Anadolu folklorunda yemek inanis ve ritiiellerini bilir.

e Anadolu yemek kiiltiiriinde simgesel anlama sahip yemek, tath ve
igecekleri tanir ve uygular.

e Tiirk kiiltiirlinde yemegin sosyal anlam ve énemini kavrar.

e Anadolu yemek ritiielleriyle ilgili tematik moniler olusturur ve
uygular.

° Ozgﬁn receteler arastirir ve kayit altina alir.

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e A. Unsal. “Inanglarda Dinlerde v e Anadolu Folklorunda Ekmek”,
Nimet Geldi Ekine, Ist. p. 81- 98.

Dersin Temel ve Yardimei e 7. Nahya. “Ozel Giin Yemekleri”, Tirk Mutfagi Sempozyum
Kaynaklar Bildirileri, 1983.
e Dilek Yal¢in Kilig. “Mengende Ozel Giin Yemekleri”, Milli Folklor,
2010. 22/86.

Dersin Islenis Yontemi * Yuzyize

Vg'[;?;? ) Genel Ortalamaya
: . . Yiizde (%) Katka
Isaretleyiniz

1. Ara Smavi X 40




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

RSITES! GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

Degerlendirme Olgiitleri

2. Ara Smavi

3. Ara Smawvi

4. Ara Simavi

Sozli Sinavi

Uygulama Smmawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulan
1 Ritiiel nedir? Gidalarin inang ve ritiiellerdeki sembolik anlami
2 Ritiiellerin toplumsal iglevi; ritiiel tiirleri
3 Rittiellerin toplumsal islevi; ritiiel tiirleri Dogum, Dis bugdayi- Dis Hedigi, Siinnet
4 Yemegin gecis torenlerinde islevi: Diigiin (nisan, kina gecesi, diigiin)
5 Yemegin gecis torenlerinde islevi: Olim
6 Dini Giinlerde Yiyecek: Orug ve Asure ritiieli
7 Dini Bayramlar: Ramazan Bayrami, Kurban Bayrami, Kandiller.
8 Ara sinav
9 Dini Ziyafetler: Noel, Paskalya, Yeni Yil, Pesah.
10 Mevsimlik donemlerde gida ile ilgili olaylar Nevruz - Hidrellez- Hasat Festivalleri
11 Yemek adamak / sunmak: yagmur duasi, acele baci helvasi, Zekeriya sofrasi, fedakarlik
12 Yemegin sembolik anlami: ekmek, tuz, helva, Baklava..eg.
13 Tasavvuf emirlerinde yiyecek ritiielleri Mevlevi ve Bektasi emirleri
14 Modern yemek ritiiellerinin Tiirk kiiltiirline uyarlanmas1 Dogum giinii kutlamasi, Yeni yil kutlamas,

Diigiin pastalari




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

RSITES| GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSS 425-Mesleki Almanca-1 | Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Yaryl Teorik Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS =, .

Saati Saati Dili Secmeli

GUZ 3 0 3 3 3 Tiirkce Se¢meli

On Kosullar
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

e Gastronomi ve mutfak alaninda kullanilan Almanca ve mutfak
terimlerinin Almanca olarak kullanma pratigi amaglanmaktadir.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e Almanca gramer
e Almanca pratik kullanim
e Almanca zaman kaliplarinin 6grenilmesi

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklan

Dersin Islenis Yontemi

e Anlatim, Soru-cevap, Tartisma

Degerlendirme Olgiitleri

Vg'[;?gf ) Genel Ortalamaya
. . . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Sinawvi X 40

2. Ara Smavi

3. Ara Smmavi

4. Ara Smavi




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

25 GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

Sozli Sinavi

Uygulama Simmawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Gramer bilgisi
2 Gramer bilgisi
3 Gramer bilgisi
4 Farkli zaman kaliplarinin kullanim
5 Farkli zaman kaliplarinin kullanim
6 Farkli zaman kaliplarinin kullanimi
7 Kisa ciimle olusturma calismalari
8 Ara sinav
9 Kisa climle olusturma c¢aligsmalari
10 Kisa tarih bilgilerinin Almanca yazilimi ve agiklamasi galismalari
11 Kisa tarih bilgilerinin Almanca yazilimi ve agiklamasi galismalari
12 Mutfak terimlerinin Almanca kullanim alistirmalari
13 Mutfak terimlerinin Almanca kullanim alistirmalari
14 Mutfak terimlerinin Almanca kullanim alistirmalari




T.C.

NLZUR MUNZUR UNIVERSITESI
-RSTESIGUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSS 426-Mesleki Almanca-I1

Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1

Yaryl Teorik Uygulama | Toplam - Ogretim | Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS =, .

Saati Saati Dili Secmeli

GUZ 3 0 3 3 3 Tiirkce Se¢meli

On Kosullar e Mesleki Almanca |
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web -
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

e Mesleki Almanca I’de elde edilen genel mutfak bilgilerinin
uygulandig: tarif ve regetelerin Almanca’ya gevrilmesi ve ifade etme
pratiklerinin kazandirilmasi

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e Tiim mutfak dallari ile ilgili temel bilgilerin Almanca dili kullanilarak

tekrarlanmasi

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklan

Dersin Islenis Yontemi

e Yiiz ylze

Degerlendirme Olgiitleri

Vg'[;?gf ) Genel Ortalamaya
. . . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Sinavi X 40

2. Ara Smavi

3. Ara Smmavi




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

LS/GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MiIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

4. Ara Smavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani

Hafta Konulari
1 Sicak mutfak bilgilerinin Almanca’ya gevrilerek yinelenmesi
2 Sicak mutfak bilgilerinin Almanca’ya ¢evrilerek yinelenmesi
3 Sicak mutfak bilgilerinin Almanca’ya ¢evrilerek yinelenmesi
4 Sicak mutfak bilgilerinin Almanca’ya ¢evrilerek yinelenmesi
5 Soguk mutfak bilgilerinin Almanca’ya gevrilerek yinelenmesi
6 Soguk mutfak bilgilerinin Almanca’ya cevrilerek yinelenmesi
7 Soguk mutfak bilgilerinin Almanca’ya cevrilerek yinelenmesi
8 Ara siav
9 Soguk mutfak bilgilerinin Almanca’ya cevrilerek yinelenmesi
10 Ekmek tarihi ve uygulamalarinin Almanca dilinde kullanimi
11 Ekmek tarihi ve uygulamalarimm Almanca dilinde kullanimi
12 Diinya mutfagindan alitilarin Almanca olarak islenmesi
13 Diinya mutfagindan alitilarin Almanca olarak islenmesi
14 Diinya mutfagindan alitilarin Almanca olarak islenmesi




T.C.
INLUN MUNZUR UNIVERSITESI
2155 GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSS 427-Mesleki Rusga-I Boliim : Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1
Yariyil Teor.lk Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS > .

Saati Saati Dili Secmeli

GUZ 3 0 3 3 3 Tiirkce Se¢meli

On Kosullar
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

e Gastronomi ve mutfak alaninda kullanilan Rus¢a ve mutfak

Dersin Amaci terimlerinin Rusca olarak kullanma pratigi amaglanmaktadir.

Dersin Hedefleri

e Rusca gramer
e Rusca pratik kullanim
e Rusca zaman kaliplarmin 6grenilmesi

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e 28 Derste Rusca-Yeni Baslayanlar i¢in, L. Miller; L. Politova, I.
Ribakova — Multilingual Yabanci Dil Yayinlari, 2004.

e Russian a practical grammar with exercises, I. Pulkina, E. Zakhava-
Nekrasova, Multilingual Yabanci Dil Yayinlari.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklan

Dersin Islenis Yontemi e Yiiz yiize

Vg'[;?é? ) Genel Ortalamaya
. . . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Sinavi X 40

2. Ara Smavi

Degerlendirme Olgiitleri 3. Ara Smawvi




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

“5'GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MiMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

4. Ara Smavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Gramer bilgisi
2 Gramer bilgisi
3 Gramer bilgisi
4 Farkli zaman kaliplarinin kullanim
5 Farkli zaman kaliplarinin kullanim
6 Farkli zaman kaliplarinin kullanimi
7 Kisa climle olugturma c¢alismalari
8 Ara sinav
9 Kisa climle olusturma c¢aligsmalar1
10 Kisa tarih bilgilerinin Rusg¢a yazilim1 ve agiklamasi ¢aligmalari
11 Kisa tarih bilgilerinin Rusca yazilimi ve agiklamasi ¢alismalari
12 Mutfak terimlerinin Rus¢a kullanim alistirmalari
13 Mutfak terimlerinin Rus¢a kullanim alistirmalari
14 Mutfak terimlerinin Rus¢a kullanim alistirmalari




T.C.

NLZ U MUNZUR UNIVERSITESI
RSITES! GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSS 428-Mesleki Rusca-l|

Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1

Yaryl Teorik Uygulama | Toplam - Ogretim | Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS =, .

Saati Saati Dili Secmeli

GUZ 3 0 3 3 3 Tiirkce Se¢meli

On Kosullar e Mesleki Rusca I’i almis olmak.
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web -
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

e Mesleki Rusca-l de elde edilen genel mutfak bilgilerinin uygulandigi
tarif ve regetelerin Rusga’ya cevrilmesi ve ifade etme pratiklerinin

kazandirilmasi

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e Tiim mutfak dallar1 ile ilgili temel bilgilerin Rusca dili kullanilarak

tekrarlanmasi

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklan

Dersin Islenis Yontemi

e Yiiz ylze

Degerlendirme Olgiitleri

Vg'[;?gf ) Genel Ortalamaya
. . . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Sinavi X 40

2. Ara Smavi

3. Ara Smmavi




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

'E5/GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

4. Ara Smavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Sicak mutfak bilgilerinin Rusga’ya ¢evrilerek yinelenmesi
2 Sicak mutfak bilgilerinin Rusga’ya ¢evrilerek yinelenmesi
3 Sicak mutfak bilgilerinin Rusga’ya ¢evrilerek yinelenmesi
4 Sicak mutfak bilgilerinin Rusga’ya ¢evrilerek yinelenmesi
5 Soguk mutfak bilgilerinin Rus¢a’ya ¢evrilerek yinelenmesi
6 Soguk mutfak bilgilerinin Rus¢a’ya cevrilerek yinelenmesi
7 Soguk mutfak bilgilerinin Rus¢a’ya cevrilerek yinelenmesi
8 Ara sinav
9 Soguk mutfak bilgilerinin Rus¢a’ya cevrilerek yinelenmesi
10 Ekmek tarihi ve uygulamalarinin Rusca dilinde kullanimi
11 Ekmek tarihi ve uygulamalarinin Rusca dilinde kullanimi
12 Diinya mutfagindan alintilarin Rusga olarak iglenmesi
13 Diinya mutfagindan alintilarin Rusga olarak iglenmesi
14 Diinya mutfagindan alintilarin Rusga olarak iglenmesi




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSS 429 — Gida Muhafaza

Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1

Y Ontemleri
Yariyil Teor_lk Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati . - | Kredisi | ECTS = .
Saati Saati Dili Secmeli
GUZ 3 3 3 3 Tiirkce Se¢meli
On Kosullar
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

Gidalarda bozulmalar1 6nlemek ve gida kaynakli hastaliklara neden olan
patojen mikroorganizmalari inaktive/inhibe etmek amaciyla uygulanan
fiziksel, kimyasal ve biyolojik muhafaza tekniklerini 6gretmek

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

Ogrenci muhafaza yontemlerini bilir.

Ogrenci gida muhafaza metod prensiplerini bilir.

Ogrenci modern muhafaza metodlarinin uygulanmas1 hakkinda bilgi
sahibi olur.

Ogrenci gida endiistrisindeki risk faktdrlerini bilir.

Ogrenci gida muhafaza metodlar1 hakkinda bilgi sahibi olur.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklari

Erol, 1., 2007. Gida Hijyeni ve Mikrobiyolojisi. ISBN 978-975-00131-
0-9, Pozitif Matbaacilik Ltd. Sti., Ankara

Erkmen, O., 2011. Gida Mikrobiyolojisi. ISBN: 978-605-43340-2-5,
Elif yaymnevi, Istanbul

Goktan, D., Tuncgel, G., 2010. Temel Gida Hijyeni. ISBN: 978-605-
88942-0-4, Meta Basim Matbaacilik Hizmetleri, {zmir

Dersin Islenis Yontemi Yz ytize
Vg'[;?é? ) Genel Ortalamaya
i . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Smawvi X 40
2. Ara Simavi




T.C.
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GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
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Degerlendirme Olgiitleri

3. Ara Smawvi

4. Ara Simavi

So6zli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulan
1 Gida muhafaza yontemlerinin tanimi ve siniflandirilmasi
2 Is1 islemi uygulayarak gidalarin muhafazas - pastorizasyon, UHT sterilizasyon ve mikrodalga |
3 Konserve iiretim teknolojisi
4 Gidalarin sogutulmam ve sogukta muhafazasi
5 Gidalarin dondurulmasi ve donmus muhafazasi
6 Kurutma teknolojisi
7 Isinlama teknolojisi
8 Ara Sinav
9 Yiiksek hidrostatik basing uygulamalarl
10 Kimyasal yontemlerle gidalarin muhafazasi - organik asit ve esterleri
11 Kimyasal yontemlerle gidalarin muhafazasi - nitrat ve nitrit
12 Dumanlama (tiitsiileme) teknolojisi
13 Modifiye atmosfer paketleme (MAP) teknigi
14 Kontrollii atmosfer paketleme (KAP) teknigi




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSS 430 — Fermentasyon

Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1

Teknolojisi
Yaryil Teor_lk Uygulama | Toplam - Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati . - | Kredisi | ECTS = .
Saati Saati Dili Secmeli
BAHAR 3 0 3 3 3 Tiirkce Se¢cmeli
On Kosullar
me . Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

Fermantasyon teknolojisi ve fermente iirlinler teknolojisi ile 1ilgili
alanlarda ogrencilere prosesler ve kullanilan alet ve ekipmanlar
hakkinda bilgi vermektir.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

Gida miihendisliginde ve iiretiminde kullanilan fermantasyon ilkelerini
aciklar.

Gida endiistrisinde fermantasyon teknolojisi ile ilgili temel kavramlari
aciklar.

Gida iiretim proseslerinde hammaddeden {iretime kadar teknik ve
ekonomik yonden karsilastirilmasini agiklar.

Fermantasyon teknolojisinde kullanilan mikroorganizmalar1 ve
Ozelliklerini agiklar.

Verilen proseslerde mikrorganizmanin prosese etkisini agiklar.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklari

Tiirker, I., Fermantasyon teknolojisi, AU Ziraat Fak. Ankara 1974.
Yazicioglu, T., Fermantasyon teknolojisi analiz metodlari, AU Ziraat
Fak., Ankara 1962.

Principles of Fermentation Technology, Second Edition. Peter F
Stanbury, S. Hall, A. Whitaker. Publisher: Butterworth-Heinemann
Published: February 19, 1999

Dersin Islenis Yontemi

Yuz yuze

Vg'[:?;? ) Genel Ortalamaya
: . . Yiizde (%) Katka
Isaretleyiniz

1. Ara Smavi X 40




T.C.
MUNZUR UNIVERSITESI
GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
DERS TANITIM FORMU

2. Ara Smavi

3. Ara Smawvi

Degerlendirme Olgiitleri
4. Ara Sinavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulan
1 Fermantasyonun tanimi ve tarihgesi
2 Fermantasyon mikroorg_ganizmalarl ve Ozellikleri 1
3 Fermantasyon mikroorg_ganizmalarl ve Ozellikleri 2
4 Fermantasyon kinetigi
5 Alkol fermantasyonu ve diger fermantasyonlar 1
6 Alkol fermantasyonu ve diger fermantasyonlar 2
7 Alkol fermantasyonu ve diger fermantasyonlar 3
8 Ara sinav
9 Distile alkollii ickiler teknolojisi 1
10 Distile alkollii i¢kiler teknolojisi 2
11 Sarap teknolojisi
12 Sirke teknolojisi
13 Bira teknolojisi
14 Laktik asit fermantasyonlar1 ve teknolojileri




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

-RSITES! GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSS 451-Cikolata Sanati Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Yaryl Teorik Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS =, .

Saati Saati Dili Secmeli

GUZ 2 2 4 3 4 Tiirkce Secmeli

On Kosullar -
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

e (ikolata yapimmin temel ve ileri tekniklerinin Ogretilmesi ve
uygulanmast

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e (ikolata yapiminin temel ve ileri tekniklerini bilir ve uygular.
o Cesitli cikolatalarin Ozelliklerini ve kalite sartlarini bilir, anlar ve
uygular.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklan

e Peter P. Greweling, 2012, Chocolates and Confections: Formula,
Theory, and Technique for the Artisan Confectioner, 2nd Edition, The
Culinary Institute of America (CIA).

Dersin Islenis Yontemi

e Yiiz ylize

Degerlendirme Olgiitleri

VST;?;? ) Genel Ortalamaya
. . . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Sinavi X 40

2. Ara Smavi

3. Ara Smmavi




T.C.
LU MUNZUR UNIVERSITESI
'E5/GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
DERS TANITIM FORMU

4. Ara Smavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Kakaonun mensei ve gikolata tiretimi
2 Cikolata temperage ve plastik kalip ile sekillendirme
3 Cikolata temperage ve plastik kalip ile sekillendirme
4 i¢i dolgulu gikolata yaprmi
5 Ici meyve dolgulu ¢ikolata yapimi
6 I¢i findik dolgulu cikolata yapimi
7 Marshmallow, marzipan ve nugat dolgusu yapimi
8 Ara sinav
9 Marshmallow, marzipan ve nugat dolgusu yapimi1
10 Fondan, karamel ve toffee yapimi
11 Fondan, karamel ve toffee ile ¢ikolata yapimi
12 Yumusak ve sert sekerlerin yapimi
13 Likorlii ¢ikolata ve truffle yapimi
14 Likorlii ¢ikolata ve truffle yapimi




T.C.
INLZUIN MUNZUR UNIVERSITESI
SITES GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSS 452-leri Pastacilik Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Y 1 Teorik ..
ATyt . Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati . . | Kredisi | ECTS . .
Saati Saati Dili Secmeli
BAHAR 2 2 4 3 4 Tiirkce Zorunlu
On Kosullar -
. Mail :
Ogretim El
gretim Elemam Web -
Mail :
D Yard
ers Yardimecisi Web -
Gruplar Simiflar

e Daha 6nce almmis olmasi gereken Tatli ve Hamur Isleri dersinde

kazanilmis olan temel bilgilere ek olarak, profesyonel pastacilik
Dersin Amaci tekniklerinin ~ Ogretilmesi  ve  gelistirilmesi,  uygulamalarla
orneklendirilmesi amaclanmaktadir.

Dersin Hedefleri

e Pasta ve ekmegin tarihgesi

. e Temel pastacilik malzemelerinin kullanim bilgilerinin edinilmesi
Dersin Ogrenme Ciktilar

ve Yeterlilikleri e Biskiivi, kurabiye ¢esitlerinin uygulamalar1

e Diinya ekmeklerinin arastirilmasi ve uygulamalari

e (Cikolata yapim teknikleri ve butik ¢ikolata yapim denemeleri

Dersin Temel ve Yardimel e French professional pastry series, 1998, Wiley;
Kaynaklan e Bo Friberg, 2003, The advanced professional pastry chef, Wiley
Dersin Islenis Yontemi e Yiiz yiize
Varsa (X)

Genel Ortalamaya

Olarak
ara Yiizde (%) Katki

Isaretleyiniz




T.C.
LU MUNZUR UNIVERSITESI
2 TESIGUZEL SANATLAR, TASARIM VE MiIMARLIK FAKULTESI
DERS TANITIM FORMU

1. Ara Smnavi X 40

2. Ara Sinavi

. 3. Ara Siavi
Degerlendirme Olgiitleri

4. Ara Simavi

Sozli Sinavi

Uygulama Smmawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Pastacilik Tarihi
2 Ekmek ve Pasta Tarihine Giris
3 Temel Pastacilik Malzemelerine Giris
4 Biskiivi Hamurlarinin Ozellikleri ve Tatl, Tuzlu Biskiivi Uygulamalar
5 Kekin Tarihgesi ve Basit Kek Uygulamalari
6 Pastane Kek Tariflerinden Uygulamalar
7 Diinya Ekmeklerinden Uygulamalar
8 Ara sinav
9 Pandispanya Yapimi
10 Butik Pasta Yapimi
11 Seker Hamuru Uygulamalari
12 Butik Cikolata Yapimi
13 Yas Pasta Yapim Teknikleri
14 Diinya Pastalarindan Farkli Uygulamalar




T.C.
NLZUIR MUNZUR UNIVERSITESI
RSTES GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSS 453-Pastane

Uygulamalar: Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1

Yariyil Teor_lk Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/

Saati . - | Kredisi | ECTS = .

Saati Saati Dili Secmeli

GUZ 2 2 4 3 4 Tiirkce Secmeli

On Kosullar -
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

e Bu derste cesitli hamur tekniklerini kullanarak cesitli pastane

Dersin Amaci e 1 e
iirlinlerini hazirlama yeterliklerini kazandirmak amaglanmaktadir.

Dersin Hedefleri

e Basit hamur ile iiriin hazirlar ve hazirlatir.
e Yaglh hamur ile {iriin hazirlar ve hazirlatir.
e Mayali hamur ile {iriin hazirlar ve hazirlatir.
e Pismis hamur ile {iriin hazirlar ve hazirlatir.
Dersin Ogrenme Ciktilar e Kek/ pasta hazirlar ve hazirlatir.
ve Yeterlilikleri e Kuru pasta hazirlar ve hazirlatir.
e Tatli hazirlar ve hazirlatir.
e Tart, tartdlet, pay ve kis cesitleri hazirlar ve hazirlatir.
e Seker ve cikolata siislemeleri yapar ve yaptirir.
e Pastane boliimiinii yonetir.

Dersin Temel ve Yardimeci e  Omer SISMAN, Mahmut Okutucu Akis Kitap
Kaynaklari

Dersin Islenis Yontemi * Yuzyize

Varsa (X)
Olarak
Isaretleyiniz

Genel Ortalamaya
Yiizde (%) Katka




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

-RSTES) GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MiIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

Degerlendirme Olgiitleri

1. Ara Smnavi X 40

2. Ara Sinavi

3. Ara Smawvi

4. Ara Simavi

So6zli Sinavi

Uygulama Simmawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konular:
1 Basit hamur ile iiriin ile hazirlama
2 Milfoy Hamuru Hazirlama Milféy Hamuru ile Yapilan Uriinler
3 Ekmek Cesitleri Hazirlama
4 Pogaca /Corek /Simit Cesitleri Pizza Cesitlerini Hazirlama
5 Pismis Hamurdan Uriin Hazirlanmasi
6 Kek Cesitleri Hazirlama
7 Tart, Tartolet, Pay ve Kis Hazirlama
8 Ara sinav
9 Yas Pasta Hazirlama
10 Yas Pasta Hazirlama
11 Siitli Tatlilar Meyve Tatlilar
12 Dondurma ve Sorbe Cesitleri Uluslararasi Mutfaklardan Tath Cesitleri
13 Sekerleme ve Cikolata ile Stisleme

H
o~

Kuru Pasta Hamurlarindan Uriinler Hazirlama




-RSITES! GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: GMSS 454-Mutfak Otlan

Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1

Yariyil Teorik Uygulama | Toplam . Ogretim | Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS = .

Saati Saati Dili Secmeli

BAHAR 2 2 4 3 4 Tiirkce Secmeli

On Kosullar -
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

e Bu ders, 6grencilere mutfak bitkilerinin temel prensipleri hakkinda
dersler ve tamamlayici sera uygulamalari ile bilgi kazandirmayi

amaglamaktadir.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e Mutfak otlariin birbiriyle uyumu ve dogru kullanimin1 agiklar

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklan

e Jekka Mcvicar, 2004, Herbs London: Dorling Kindersley Limited,.

e James A. Fizzell, 2001, The Midwest Fruit and Vegetable Book.
United Stades Of America:Cool Spring Press

e Richard Bird, 2007, The Fruits & Vegetable Gardener., London

Dersin Islenis Yontemi

e Yiiz ylze

Degerlendirme Olgiitleri

VST;?;? ) Genel Ortalamaya
. . . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Sinavi X 40

2. Ara Smavi

3. Ara Smmavi




T.C.
LU MUNZUR UNIVERSITESI
'E5/GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
DERS TANITIM FORMU

4. Ara Smavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Mutfak otlarina giris
2 Bitkiler icin ekolojik faktorler
3 Zemin yapisi, temel toprak tipleri
4 Giibreler ve bitkilerin sulamasi
5 Bitki bahgesi ve bitki bahgesi tasarlama ve planlama
6 Bitki bahgesi ve bitki bahgesi tasarlama ve planlama
7 En yaygin yetistirilen cesitler
8 Ara sinav
9 En ¢ok yetistirilen ¢esitler
10 En gok yetistirilen gesitler
11 Sera uygulamasi
12 Sera uygulamasi
13 Genel mutfak bitkileri ve bitkilerin bitkisel adlari
14 Genel mutfak bitkileri ve bitkilerin bitkisel adlari




T.C.

MUNZUR UNIVERSITESI
GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI
DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: SOS 801 - Fotografcilik

Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1

Yaryl Teorik Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS > .

Saati Saati Dili Secmeli

GUZ 2 0 2 2 2 Tiirkce Secmeli

On Kosullar
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

Fotografin farkli kullanim alanlarini taniyarak fotograf anlatisini teknik,
estetik, toplumsal, tarihsel ve ideolojik acilardan
degerlendirebilmelerini saglamaktir.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

Fotografin dogasina hakim olan ontolojik kokenleri aciklar. Fotografin
bulunusundan bu yana gecirdigi evrimi agiklar.

Fotograf aracim1 farkli ifade bicimleri olarak kullanan c¢agdas
fotografcilar karsilastirir.

Fotografin farkli kullanim alanlarini tanimlar.

Fotografik ogelerin en uygun bigimde nasil bir araya getirilecegini
aciklar.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklari

Graham Clarke, Giizel Sanatlarin Bir Dal1 Olarak Fotograf, (¢cev. Maide
Meltem Aydemir), 2017, Hayalperest.

Engin Ozendes, Tiirkiye’de Fotograf, 2009, Tiirkiye Ekonomik ve
Toplumsal Tarih Vakfi.

Engin Ozendes, “Fotograf ~ Osmanli Imparatorlugunda”,
“Oryantalizmden Osmanli Fotograf Sanatina, Saray Fotografcilar1”,
Osmanl1 Bankas1 Arsiv ve Arastirma Merkezi.

Dersin Islenis Yontemi

Yuz yuze

Vg'[:?;? ) Genel Ortalamaya
: . . Yiizde (%) Katka
Isaretleyiniz

1. Ara Smavi X 40
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Degerlendirme Olgiitleri

2. Ara Smavi

3. Ara Smawvi

4. Ara Simavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi

Yariyil Ders Plani

Hafta

Konulan

Fotograf Aracinin Dogasi

Fotograf Makinesi ve yardimci gereglerin, fonksiyonlarinin, degiskenlerinin (alan derinligi,
hareketin kontrolii, odak uzunlugu, film duyarliligi vb.) tanitilmasi, kareleme yontemleri ve bu
yontemler aygit ve geregleri ile miidahaleler.

Fotograf Makinesi ve yardimci gereglerin, fonksiyonlarmin, degiskenlerinin (alan derinligi,
hareketin kontrolii, odak uzunlugu, film duyarliligi vb.) tanitilmasi, kareleme yontemleri ve bu
yontemler aygit ve geregleri ile miidahaleler.

Fotograf analizine giris: Fotografln teknik, kompozisyonel ve géstergebilimsel olarak analizi.

Erken Donem Sanat Fotografl (1) 1850-1917

Erken Donem Sanat Fotografl (2) 1917-1950

Haber Fotografi (foto-roportaj): Haber medyasinda fotografin etkin bi¢imde kullanilmasi ile
ortaya ¢ikan Haber fotograf¢iligi kavraminin gelisimi aktarilmaktadir. 1930’Iu yillardan
glinimiize uzanan Foto-Roportaj kavrami ve uygulamalar1 6rneklenecek ve bu baglamda
fotografik olarak giincel olanin nasil ifade edildigi ve olgunun giindem olusturmadaki etkisi
tartisilmaktadir.

Ara Sinav

Belgesel Fotografeilik: Tarihsel Gorsel Bellegin olusumunda fotografin dnemi Belge
Fotografciligr kavrami gercevesinde tartisilmaktadir. Bu baglamda 6zellikle 20.yy’nin ilk
yarist ve ikinci yarisinin ilk donemlerinde kurumsal ve bagimsiz olarak g¢alisan belgesel
fotografgllarm orneklerine yer verilmektedir.

10

Portre Fotografi: Portre Fotografciligi kavrami, kavramin sanatsal kokenleri 1siginda
tartisilacaktir. Fotograftaki klasik portre tarzinin beslendigi ontolojik kokenler, gelenegin
Klasik, Ronesans, Rokoko, Barok, Romantik, Neo-Klasik ve modern sanat akimlarindaki izleri
ile Orneklenmektedir. Portre fotografinda konu edilen kisinin ideallestirilmesi, uzamin
kullanimi, aydmlatmanin islevi gibi igerige ve bicime dair uygulamalar drnekler iizerinde
tartisilmaktadir.

11

Ajans Fotografciligr: 20.yy ikinci yarisinda gorsel malzemeye yazili basinda duyulan ihtiyagla
paralel olarak biiyiiyen Ajans Fotograf¢iligi kavrami tartisilmaktadir. Kurumsal olarak ya da
biiro bazinda faliyet gosteren ajanslarin calisma alanlar1 6rneklerle tanimlanmaktadir.
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12

Sosyal Belge: Cagdas Belge geleneginin anlatildigi derslerin ilkinde, o6zellikle 1950’1
yillardan itibaren degisime ugrayan belgeleme deneyimleri ve alanla ile ilgili farkli ifade
bigcimleri tanimlanmaktadir. Bu baglamda secilen fotograf¢ilarin farkli bigimlerde, lokal
konulara odaklanan belgeci fotografcilarin, evrensel ifade bigimlerini nasil yakaladiklari
tartisilmaktadir

13

Tiirkiye’de Fotograf: Genel bir baslik ¢ergevesinde Tiirkiye’de Cagdas fotograf uygulamalarin
beslendigi evrensel ve yerel egilimler aktarilmaktadir. Cagdas Tirk fotograf¢ilarini
calismalarinin sosyal, kiiltiirel alandaki degisimlerden nasil olarak etkilendigi ve bu siirecin
caligmalarina nasil yans1d1gl tartisiimaktadir.

14

Cagdas Portre: 1970’1i yillardan giinlimiize kadar, portre fotografindaki yeni yaklasimlar
tartisilacaktir. Cagdas oto-portre, performatif oto-portre, anti-portre gibi kavramlar
tartisilacaktir.
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Dersin Kodu ve Adi: SOS 803 — Uygarlik Tarihi Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1
Yariyil Teor.lk Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS . .

Saati Saati Dili Secmeli

GUZ 2 2 2 2 Tiirkce Secmeli

On Kosullar -
ml L Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

Ogrencilere, uygarlik/medeniyet tarihi ve giiniimiiz diinyasinin
sekillenmesindeki etki, katki1 ve sonuglarina iliskin tarihsel,akademik ve
sistematik bir yaklasim ve ¢oziimleme bilgisi kazandirmak bu dersin
oncelikli amacidir. Bu baglamda; uygarlik kavraminin tarihsel siirecte
kazandig1 yeni anlamlar, ilk¢aglardan itibaren insanoglunun medeniyet
yolunda kat ettigi mesafenin kilometre taslari, bunu saglayan temel
motivasyonlar, lretim-tiiketim iligkileri ve siyasi-sosyal formasyonlar,
tarimsal ~ faaliyetler,  teknik  gelismeler,  savaslar,  siyasi
yapilarin/rejimlerin tesekkiilii, devlet, din-inang sistemleri, sanat, kiiltiir
ve giindelik yasam bicimlerinde meydana gelen gelismeler, siyasal
sistemler, ideolojiler, aydinlanma ve bilimsel gelismeler, sanayilesme,
kentlesme, yeni sosyal katmanlar ve bunlarin giiniimiiz diinyasinin ve
modern diisiincenin sekillenmesindeki rolii ele alinacak, bu siireglerin
Dogu-Bat1 ekseninde kazandigir farkli formasyonlar ve kurumlar
mukayeseli bir bicimde degerlendirilecektir.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

Insanoglunun  uygarlik stirecinde kat ettigi mesafeyi
cOziimleyebilecektir.

Uygarlik siirecindeki degisim ve doniisiimiin temel motivasyonlarini
saptar.

Uygarlik siirecindeki degisim ve doniisiimiin pratikteki yansimalarini
ozetler.

Giincel sorunlarin kadim koklerini gésterir.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklari

Dersin Islenis Yontemi

Yiiz yuze
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Degerlendirme Olgiitleri 3. Ara Smavi

Varsa (X)

Olarak

Isaretleyiniz

Genel Ortalamaya
Yiizde (%) Katki

1. Ara Smnavi

X

40

2. Ara Sinavi

4. Ara Simmavi

Sozlii Sinavi

Uygulama Sinavi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyill Sonu Sinavi

60

Yariyil Ders Plani

Hafta

Konulan

[EEN

Temel kavramlar, sorunlar, yontem ve kaynaklar

Diinyanin Olusumu ve Tarih Oncesi Caglar

Eski Misir ve Mezopotamya Tarihi ve Uygarliklari

Eski Anadolu Tarihi ve Uygarliklar

Orta Asya, Tiirk, Hint ve iran Uygarliklar

Eski Yunan Tarihi ve Ege Uygarhklarl

Roma-Dogu Roma Tarihi ve Uygarligi

Ara Sinav

(o} ool BN} Nep} Fé28 E-N OS] BN}

Ortacag Avrupa Tarihi ve Uygarligi

=
o

Islam Tarihi ve Uygarhig

(2
[

Yeni¢ag'da Avrupa ve Osmanlilar

=
N

Aydinlanma, Bilim, Kiiltiir ve Sanat Alanindaki Geligsmeler

=
w

Sanayi Devrimi, Fransiz ihtilali ve Demokrasi Siireci

H
o~

Modern Diinyanin Sekillenmesi: XX.-XXI. Yiizyilda Savaslar, Ittifaklar ve Kiiresellesme
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Dersin Kodu ve Adi: SOS 805 - Miizik Boéliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Yariyil Teor.lk Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS = .

Saati Saati Dili Secmeli

GUZ 2 0 2 2 2 Tiirkce Secmeli

On Kosullar
. Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimecisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, miizigin tanimi ve islevi, miizik egitimi ile
ulasilabilecek kazanimlar, miizik egitiminde 6gretmenin rolii, miizik
becerilerinin gelisimi, miizik egitiminin gelisim alanlarina etkisi, miizik
egitimi, ritm caligmalari, miizik 6gretim yontemlerine iliskin beceri
kazandirmaktir.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

Miizik etkinliklerinin etkisini agiklar.

Egitim etkinliklerinde miizigin 6nemini agiklar.

Isitsel alg1 calismalarini bilir

Miizik egitiminin gelisim alanlarina etkisini farkeder

Gelisim donemlerine gore miizik becerilerinin gelisimini bilir
Miizik yolu ile ifade gelisimini agiklar.

Egitimde miizik ve oyun iliskisini kurar.

Miizik 6gretim yontemlerini bilir.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklari

Sigirtmag, A. D. (2017). Okul 6ncesi donemde miizik egitimi . Egiten
kitap ders notlar1

Dersin Islenis Yontemi

Yz ylize

Vg'[;?é? ) Genel Ortalamaya
: . . Yiizde (%) Katka
Isaretleyiniz

1. Ara Smavi X 40
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Degerlendirme Olgiitleri

2. Ara Smavi

3. Ara Smawvi

4. Ara Simavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi

(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi

60

Yariyil Ders Plani
Hafta Konulan
1 Miizigin tanimi ve islevleri, Miizik egitiminin 6nemi
2 Miizik cgitimi ve 6gretimi i
3 Miizik egitiminde 6gretmenin Rolii
4 Miizik becerilerinin g_gelisimi
5 Miizik becerilerinin g_gelisimi
6 Miizik egitiminin gelisim alanlarina etkisi (zihinsel ve sosyal-duygusal)
7 Miizik egitiminin g_gelisim alanlarina etkisi (psikomotor ve dil gelisimi)
8 Ara Sinav
9 Okul donemde miizik egitimi
10 Sarki soyleme calismalari, yaratici hareket ve dans ¢alismalari
11 Miizik 6gretim yontemleri (kodaly yontemi)
12 Miizik 6gretim yontemleri (orff, dalcroze yontemi)
13 Egitimde Miizik ve matematik, oyun iligkisi
14 Miizik egitiminde karsilasilan sorunlar
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Dersin Kodu ve Adi: SOS 807 — Halkla Iliskiler

Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Yaryl Teorik Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS > .

Saati Saati Dili Secmeli

GUZ 2 0 2 2 2 Tiirkce Secmeli

On Kosullar
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

Halkla iliskiler kavrami kapsaminda gerceklestirilen faaliyetler
hakkinda bilgi vererek kavramin baglantili oldugu diger alanlarla
benzerlik ve farkliliklarini ortaya koymak ve halkla iliskilerin gelisim
stirecini, bu stireci belirleyen sosyal gelismelerle birlikte anlatmak.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

Kurum ve kuruluslardaki Halkla iliskiler anlayislarinin tarihi gelisimini
sebep ve sonuglariyla agiklar.

Halkla iligkilerin baglantili oldugu diger alanlarla benzerlik ve
farkliliklarini agiklar.

Halkla iliskiler faaliyetlerinin amaglarini agiklar.

Halkla iligkiler uzmaninda bulunmasi gereken ahlaki ve teknik
nitelikleri agiklar.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklari

Dersin Islenis Yontemi Yz ytize
VSTZ?;? ) Genel Ortalamaya
i . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Smawvi X 40
2. Ara Simnavi
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Degerlendirme Olgiitleri

3. Ara Smmavi

4. Ara Simavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simmawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Program tanitimi ve dersle ilgili kurallarin belirlenmesi
2 Kavramsal cercevenin aciklanmasi
3 Halkla iliskilerin amaci nedir? Halkla iligkilerin ilkeleri nelerdir?
4 Halkla iliskilerin tarihsel gelisimi (ekonomik ve sosyal degisimleri kapsar bigimde)ve ilk
uygulaylcllarl
5 Halkla iligkilerin tarihsel gelisimini baz alan halkla iliskiler modelleri ve modellerin
karakteristik 6zellikleri
6 Halkla iliskiler egitimi ve halkla iliskiler uzmaninin nitelikleri
7 Halkla iliskilerin baglantl i¢erisinde oldugu bilim dallar1
8 Ara Sinav
9 Halkla iliskilerin Etkilesim Icerisinde Oldugu Kavramlar
10 Halkla iliskiler faaliyetlerinin organizasyonu
11 Halkla iliskiler ¢esitleri
12 Halkla iliskilerin faaliyet diizeyleri ve yonetim
13 Halkla iliskilerin gelecegi
14 Globallesme ve halkla iliskiler
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Dersin Kodu ve Adi: SOS 809 — Isletme Yonetimi Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Yaryl Teorik Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS > .

Saati Saati Dili Secmeli

GUZ 2 0 2 2 2 Tiirkce Secmeli

On Kosullar -
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

Genel isletme dersinin amaci, isletme egitimi alan 6grencilere isletme
ve isletmecilikle ilgili temel kavramlar1 tanitmak, isletme bilimi ve
isletmeye genis ve biitiinctil bir bakis agisi ile bakmalarini saglamaktir.
Ayrica isletmenin kurulusuna kadar gecen sathalarin incelenmesi ve
isletme faaliyete basladiktan sonra, yasamini siirdiirebilmesi i¢in yerine
getirmesi gereken isletme fonksiyonlarmin incelenmesi
hedeflenmektedir.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

Isletme ile ilgili temel kavramlar1 agiklar.
Isletmelerin cevre ile iliskilerini aciklar.
Isletmelerin genel ve 6zel amaclarini agiklar.
Fizibilite ¢alismas1 yapar.

Isletme tiirlerini aciklar.

Sahis ve Sermaye sirketlerini listeler.

Yonetim ve Orgiit teorilerini siralar.

Klasik, neoklasik, cagdas orgiit teorilerini agiklar.
Etik kavramini yorumlar.

Orgﬁtsel etik kavraminin degerini aciklar.

Dersin Temel ve Yardimec
Kaynaklari

KUMKALE 1., Genel isletme, Murathan Yaymevi., 2011. Trabzon.
KOCEL T., Isletme Yéneticiligi,Beta Yaymevi,13, 2011, Istanbul.

Dersin Islenis Yontemi

Yuz yuze
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Vg?;?él)(( ) Genel Ortalamaya
: .. Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Smawi X 40
2. Ara Smavi
Degerlendirme Olgiitleri 3. Ara Smawvi
4. Ara Sinavi
Sozlii Sinavi
Uygulama Sinavi
(Laboratuar, Proje vb.)
Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konular
1 Isletmenin temel kavramlari
2 Isletmenin amaclar1 ve cevre ile iliskileri
3 Isletmelerin smiflandirilmasi
4 Isletmelerin smiflandirilmasi
5 Isletmelerin kurulus calismalari
6 Isletmelerin kurulus calismalar1
7 Isletmelerin biiyiikliigii ve kapasiteleri
8 Ara Sinav
9 Isletmelerin kurulus yeri secimleri
10 Isletmelerin islevleri
11 Isletmelerin islevleri
12 Isletme Yonetimi
13 Isletme Yonetimi
14 Is Etigi
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Dersin Kodu ve Adi: IHDD 111 — Insan Haklar1 Boliim Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Yariyil Teor.lk Uygulama | Toplam . Ogretim Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS > .

Saati Saati Dili Secmeli

GUZ 2 0 2 2 2 Tiirkce Secmeli

On Kosullar
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

Dersin ana hedefi, evrensel insan haklar1 hususunda 06grencileri
bilgilendirip, elestirel ve rasyonel diisiinebilmelerine yardimci olmak.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

Ogrenciler evrensel insan haklari ile ilgili felsefi argiimanlarin
mukayese ve analizini yapabilmeyi 6grenir

Ogrenciler insan haklar1 konusundaki literatiirii 6grenir

Ogrenciler elestirel ve rasyonel diisiinebilme kabiliyetlerini gelistirir
Ogrenciler insan haklar {izerine terminolojiyi 6grenir

Ogrenciler akademik 6dev hazirlama becerisi kazanir

Dersin Temel ve Yardimeci

Jack Donnelly, insan Haklari, Cev. M. Erdogan — L. Korkut, Yetkin
Yay., Ankara, 1995.

Kaynaklan
Dersin Islenis Yontemi Yiiz yuze
VSTZ?;? ) Genel Ortalamaya
i . . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Smawvi X 40

Degerlendirme Olgiitleri

2. Ara Smavi

3. Ara Smmawvi
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4. Ara Smavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi

60

Yariyil Ders Plani

Hafta Konulari
1 Evrensel insan Haklar1 Teorisi
2 Insan Haklarinin Temelleri
3 "Hak" Kavraminin Manasi
4 Sivil-Politik ve Sosyo-Ekonomik Ayrimi
5 Temel Haklar-Insan Haklar1 ve Bat1 Kiiltiirii
6 Insan Haklar1 ve Islam Medeniyeti
7 Insan Onuru ve Insan Haklar
8 Ara Sinav
9 Insan Haklar1 ve Politik Rejimler
10 Insan Haklar1 ve Liberalizm
11 Insan Haklar1 ve Sosyalizm
12 Insan Haklar1 ve Komiiniteryanizm
13 Insan Haklar1 Konusunda Simif Tartismasi
14 Insan Haklar1 ve Fasizm
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Dersin Kodu ve Adi: SOS 802 Gorsel Sanatlar

Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1

Yariyil Teorik Uygulama | Toplam . Ogretim | Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS > .

Saati Saati Dili Secmeli

BAHAR 2 0 2 2 2 Tiirkce Secmeli

On Kosullar
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

Bu dersin amaci 6grencilerin gorsel sanatlar konusunda arastirma
yapma, tartisma ve yazma becerilerinin gelistirmelerini saglamaktir. Bu
dogrultuda ders, 6grencileri ¢ok ¢esitli goriintli, nesne ve alanlara
uygulayabilecekleri  elestirel  yaklasimlarla tanistirmak  iizere
tasarlanmistir.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

Gorsel kiiltiir ¢alismalarinin  sanat tarihi ve kiiltiirel ¢alismalarla
iliskisini aciklar.

Sanat ve tasarim alan1 da dahil olmak iizere tlim imgelerin tarihsel,
toplumsal ve ideolojik isleyis bi¢cimlerini analiz eder.

Goriintiilerin toplumsal anlamini toplumsal cinsiyet, sinif, yas vb.
baglammda analiz eder.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklari

Sturken, Marita ve Cartwright, Lisa (2009) Practices of Looking: An
Introduction to Visual Culture. Oxford University Press.

Gombrich, Ernst H. (2014) Sanatin Oykiisii. Cev. Cevirmen: Omer
Erduran , Erol Erduran. Remzi Kitabevi.

Arnold, Dana. (2004) Art History: Very Short Introduction. Oxford
University Press.

Dersin Islenis Yontemi

Yuz yuze

Vg'[;?é? ) Genel Ortalamaya
: . . Yiizde (%) Katka
Isaretleyiniz

1. Ara Smavi X 40
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Degerlendirme Olgiitleri

2. Ara Smavi

3. Ara Smawvi

4. Ara Simavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulan

1 Girig: Gorsel kiiltiir ve gorsel kiiltiir ¢alismalar1 alaninin tanimlanacaktir
Goriintii ve iktidar: Imge ile iktidar- arasindaki iliskinin feminist kuram, sanat tarihi, queer

2 kurami, kiiltiirel ¢calismalar ya da oryantalist sdylem vb. ¢ergevesinde disiplinlerarasi bir
yaklasimla analiz edilecektir.

3 Izleyici ve anlam: Izleyicinin goriintiiye yonelik farkli okumalar1 ortaya koyulacaktir.

4 Bakis ve iktidar: Psikanalitik bir perspektiften iktidar ve hazzin gorsel kiiltiirde nasil
isledigininin aciklanacaktir.

5 Kartezyqn persp'el?tif(;ilikten dijital medyaya: Perspektifin tarihi, gerceklik miti ve dijital cagda
perspektifin yerinin ortaya koyulacaktir

5 Dijital imgenin ontolojisi: Teknolojik gelismelerin, temsilin dogasinda ne gibi degisikliklere
yol a(}tlgl tartisilacaktir.
Yeniden iiretim ve sanat yapiti: Walter Benjamin'in "Teknigin olanaklariyla yeniden

7 iretilebildigi cagda sanat yapit1" metni esliginde yeniden iiretim, gorsel teknolojiler,
kopyalama, sahiplik ve telif hakki kavramlarinin tartisilacaktir.

8 Ara Siav

9 Gorsel kiiltiir ve giindelik hayat: Imgelerin giindelik hayatimiz1 nasil sarmaladig1 agiklanacak,
imgeleri onlarla karsllastlglmlz baglam i¢inde nasil analiz edecegimiz tizerinde durulacaktir.

10 Reklam, tiiketim kl'iltl'iri_i. ve haz: Tﬁketim toplpmu, meta fetisizmi vb. kavramlar 15181inda
reklamlarda kullanilan gorseller analiz edilecektir.

11 Postn?‘ode‘rnizm ve gé')rs-el kiiltiir: Parodi, ironi ve pastis kavramlari 1s181nda postmodern imge
stratejileri tartisilacaktir.

12 Bilimse} bal§1§: Gorsel imgelerin bilimsel kanit olarak kullanimi tizerinde durulacak, fotografin
gerceklik miti tartigilacaktir.

13 E}érsel kiiltiiriin kiiresel akisi: Kﬁresel.lesmenin gorsel kiiltiirdeki etkileri kiiltiir emperyalizmi,
kiiresel markalama, yerel medya ve diaspora medyasi kavramlari is1ginda tartisilacaktir.
Feminizm ve gorsel kiiltiir: Sanat tarihi alanindan kadinlarin dislanmasinin kurumsal nedenleri

14 tartisilacaktir. Ayrica gerek sanatsal imgelerde gerekse tiiketim kiiltiiri imgelerinde kadin

bedeninin ne tiir kliseler i¢inde temsil edildigi tartigilacaktir.
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Dersin Kodu ve Adi: SOS 804 — El Sanatlari

Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1

Yariyil Teorik Uygulama | Toplam . Ogretim | Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS = .

Saati Saati Dili Secmeli

BAHAR 2 0 2 2 Tiirkce Secmeli

On Kosullar -
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

e Bu dersi

basariyla

tamamlayan &grenci,

klasik  motiflerden

olusturulacak kompozisyon kurgusunu 6grenecektir.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e Stilize motifler ¢izebilir.

e Naturalist motifler ¢izebilir.
e Kompozisyon olusturur, ¢izebilir.

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklan

o Keskiner, C. 2002; Tiirk Siisleme Sanatlarinda Stilize Cig¢ekler Hatai,
T.C. Kiiltiir Bakanlig1 Sanat Eserleri, Ankara

Dersin Islenis Yontemi

e Yiiz ylize

Degerlendirme Olgiitleri

Vgﬁ?gf ) Genel Ortalamaya
: . . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Smawi X 40
2. Ara Smavi
3. Ara Smavi
4. Ara Sinavi

Sozli Sinavi
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Uygulama Simmawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Rumi motifi ¢izmek
2 Fantastik figiirler ¢cizmek
3 Simurg, ejderha,anka ﬁgﬁrleri cizmek Bulut motifi ¢izmek
4 Cintemani ¢izmek
5 Sap cikmasi ¢izmek
6 Negatif (haval)) motif ¢izmek
7 Cifte tahrirle motif ¢cizmek
8 Ara sinav
9 Helezon ¢izmek
10 Yay cizmek
11 Helezonlara bitkisel, naturalist motifler1 yerlestirmek
12 Helezonlara bitkisel, naturalist motifler1 yerlestirmek
13 Kompozisyonu olusturmak
14 Renkli eskiz yapmak




T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: SOS 806 — Beden Egitimi Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1
Yariyil Teorik Uygulama | Toplam . Ogretim | Tiirii: Zorunlu/

Saati . . | Kredisi | ECTS > .

Saati Saati Dili Secmeli

BAHAR 2 0 2 2 2 Tiirkce Secmeli

On Kosullar -
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

e Budersin amaci 6grencilerin ; Spor bilimlerinin tarihsel, felsefi, bilimsel
temellerini, spor bilimlerindeki gelismeleri ve bu gelismeleri etkileyen
faktorleri 6grenmelerini saglamak, spor bilimlerinde temel disiplinleri,
mesleki hazirlik ve meslek segimi ve spor bilimleri ile ilgili istihdam
alanlarini analiz ederek yorumlayabilmesi.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

Beden egitimi ve sporun temel kavramlarini kavrayabilme
Spor bilimlerindeki gelismeleri takip edebilme
Beden egitimi ve spordaki disiplinler arasinda iligki kurabilme

Spor bilimleri ile ilgili istihdam alanlarini agiklayabilme

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklar

e Spor bilimlerine giris bagirgan yayinevi Ankara 2003.
e Beden egitimi ve spor bilimlerine giris. Nobel yayin dagitim 2003.

Dersin Islenis Yontemi

e Yiiz ylze

Degerlendirme Olgiitleri

Vg'[;?éf(( ) Genel Ortalamaya
. . . Yiizde (%) Katki
Isaretleyiniz
1. Ara Sinavi X 40

2. Ara Smavi

3. Ara Smmawvi
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4. Ara Smavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 Spor bilimlerinin tarihsel geligimi
2 Beden egitimi ve sporda temel kavramlar
3 Sporun bilimsel temelleri
4 Beden egitimi ve sporun felsefesi
5 Spor bilimlerinin diger alanlarla iliskisi
6 Beden egitimi ve sporda kurumsallagma
7 Beden egitimi ve sporda kurumsallagma
8 Ara sinav
9 Genel tekrar
10 Spor bilimlerinin psikolojik temelleri
11 Sporun sosyolojik temelleri
12 Spor yonetim
13 Sporun saglik temelleri

H
o~

Engelliler ve spor




GUZEL SANATLAR, TASARIM VE MIMARLIK FAKULTESI

T.C.
MUNZUR UNIiVERSITESI

DERS TANITIM FORMU

Dersin Kodu ve Adi: SOS 808 - Etkili Konusma ve

Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1

Hitabet
Yaryil Teor_lk Uygulama | Toplam - Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati . - | Kredisi | ECTS = .
Saati Saati Dili Secmeli
BAHAR 2 0 2 2 2 Tiirkce Secmeli
On Kosullar -
me . Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

e Bu dersin amaci, 6grencilere ses ve nefes teknikleri bilgisi, anlagilir ses
¢ikarma (bogumlanma), heceleri dogru vurgulayabilme, diizgiin ciimle
kurma, konusmalar1 viicut diliyle destekleme ve etkili konusma planini

yapma (sunusg) becerisi kazandirmaktir.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

e Ses bilim agisindan tiim sesleri dogru ifade etme bigimlerini agiklar
e Kurallarina uygun, akici ve anlasilir konusma yapabilme tekniklerini

uygular

e Beden dilinin dogru kullanim yontemlerini siralar.

e Kendini etkili bicimde ifade eder
e Topluluk 6niinde etkili sunum yapar

Dersin Temel ve Yardimeci
Kaynaklari

Dersin Islenis Yontemi

e Yiiz ylze

Vg'[;?a(li( ) Genel Ortalamaya
: . . Yiizde (%) Katka
Isaretleyiniz
1. Ara Sinavi X 40

2. Ara Simavi
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Degerlendirme Olgiitleri

3. Ara Smmavi

4. Ara Simavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi

60

Yariyil Ders Plani

Hafta Konulari

1 Dersin Tanitimi

2 Ses - Nefes Teknikleri

3 Anlagilir Ses ¢ikarma

4 Heceleri Dogru Vurgulayabilme

5 Dﬁzgﬁn Ciimle Kurma

6 Konusmalar1 Viicut Diliyle Destekleme

7 Konusmalar1 Viicut Diliyle Destekleme

8 Ara sinav

9 Topluluk 6niinde Konusma Yapma ve Nefes Denetimi

10 Etkili Konusma Planini Yapma

11 Sunum Becerilerini Kazandirmaktir

12 Sunum Becerilerini Kazandirmaktir

13 Sunum Becerilerini Kazandirmaktir

14 Sunum Becerilerini Kazandirmaktir
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Dersin Kodu ve Adi: SOS 810 — Tiyatro ve Sahne

Boliim: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Sanatlar1
Yaryil Teor_lk Uygulama | Toplam - Ogretim Tiirii: Zorunlu/
Saati . - | Kredisi | ECTS = .
Saati Saati Dili Secmeli
BAHAR 2 0 2 2 2 Tiirkce Secmeli
On Kosullar
e Mail :
Ogretim Elemam Web
Mail :
Ders Yardimcisi Web
Gruplar Simiflar

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, Ogrencinin farkli donem ve tiirde yazan oyun
yazarlarinin ve tiyatro gruplarinin eserlerini okumasi, izlemesi,
anlamasi, sahneleme tekniklerini tanimasi ve eserleri sanatsal, kiiltiirel
ve tarihsel baglamda inceleyebilmesi , elestirmesi, ve karsilastirma
yapabilmesidir.

Dersin Hedefleri

Dersin Ogrenme Ciktilar
ve Yeterlilikleri

Tarihsel gelisimi igerisinde Amerikan tiyatro tarithini ve 6zgiin bir
tiyatro geleneginin olusumunu ayrintili olarak inceler.

Tiyatro akimlarini ve bigimlerini bilir, eserlere uygular ve elestirir.

Bir akimin, metinin veya kuramin kiiltiirel, toplumsal ve tarihsel
kosullarinmi ayirt eder, karsilastirir, yorumlar.

Tiyatronun, kiiltiiriin ve uygarligin gelismesindeki roliinii agiklar.

Dersin Temel ve Yardimei

Gerald Berkowitz. American Drama of the Twentieth Century, 1992,
Ruby Cohn. New American Dramatists, 1960-1990, 1992,
Hudson Long. American Drama from its Beginnings to the Present,

K kl
aynaklari 1970
Dersin Islenis Yontemi Yz ytize
Vg;;?;? ) Genel Ortalamaya
i . . Yiizde (%) Katka
Isaretleyiniz
1. Ara Smawvi X 40
2. Ara Simnavi
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Degerlendirme Olgiitleri

3. Ara Smmavi

4. Ara Simavi

Sozli Sinavi

Uygulama Simmawvi
(Laboratuar, Proje vb.)

Yariyll Sonu Sinavi X 60
Yariyil Ders Plani
Hafta Konulari
1 18. yy Amerika’da tiyatronun dogusu
2 19. yy I¢ Savas donemi; Uncle Tom’s Cabin, The Great Divide
3 20. yy Modernizm ; tiyatroda modernist akimlar
4 Amator tiyatro gruplarl
5 Eugene O’Neill; metin incelemesi ve tartisma
6 Clifford Odets, Lillian Hellman; metin incelemesi ve tartisma
7 Ara smav
8 Tennessee Williams, Arthur Miller; metin incelemesi ve tartisma
9 Edward Albee, Arthur Kopit; metin incelemesi ve tartisma
10 Lanford Wilson, David Rabe; metin incelemesi ve tartisma
11 Sam Shepard, David Mamet; metin incelemesi ve tartisma
12 African-American drama; August Wilson
13 Kadin Oyun Yazarlari; Maria Irene Fornes, Ntozake Shange

H
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Genel Tekrar




