BESLENME VE DIYET DANISMANLIK MERKEZI — ANTROPOMETRI
LABORATUVARI

Laboratuvarda genel olarak danisanlarin antropometrik degerlendirmeleri, viicut kompozisyon
analizleri ve beslenme durumunun izlenmesine yonelik 6l¢iimler gergeklestirilmektedir.
CIHAZLAR

1. InBody 120 Viicut Kompozisyon Analiz Cihazi

Model: InBody 120
Teknoloji: Cok frekansli biyoyimpedans analizi (BIA)
Olciim Parametreleri:

e Viicut agirligt

e Viicut yag yiizdesi

e Yagsiz viicut kiitlesi

e Toplam viicut suyu

o Segmental kas kiitlesi (sag/sol kol, sag/sol bacak, govde)

e Bazal metabolizma hizi (BMH)

o BKI ve bel/kal¢a orani
Olciim Ozellikleri:

e 20-30 saniyede tam analiz

e 8 nokta temasl elektrot sistemi

o Segmental analiz kapasitesi

o Dijital ve yazili ¢ikt1 alma 6zelligi

e Analiz sirasinda kisiye zarar vermeyen, invaziv olmayan yontem
Kullanim Alani:
Cihaz, bireyin viicut kompozisyonunu hizli ve giivenilir sekilde degerlendirmek; danisan
takibini yapmak; kisiye 6zgii diyet planlarinin hazirlanmasina bilimsel veri saglamak
amaciyla kullanilmaktadir.

Iletisim:

Birim Sorumlulari E-mail Adresi

Prof. Dr. Ulkii OZBEY ulkuozbey@munzur.edu.tr
Dr. Ogr. Uyesi Arife MACIT arifemacit@munzur.edu.tr



mailto:ulkuozbey@munzur.edu.tr
mailto:arifemacit@munzur.edu.tr

2. Stadiometre (Boy Ol¢iim Cihazi)

=

Model: Mekanik Stadiometre

Olciim Kapasitesi: 0—200 cm

Hassasiyet: 1 mm

Olciim Prensibi:

Dik pozisyonda, Frankfort diizlemine uygun sekilde konumlandirilan bireyin boy
uzunlugunun milimetrik hassasiyetle dl¢iilmesi esasina dayanir.

Kullanim Alani:

Boy uzunlugu &lgiimleri, BKI hesaplamalari, biiyiime-gelisme degerlendirmeleri ve
antropometrik izlemlerde temel veri olarak kullanilmaktadir.

Iletisim:

Birim Sorumlulari E-mail Adresi

Prof. Dr. Ulkii OZBEY ulkuozbey@munzur.edu.tr
Dr. Ogr. Uyesi Arife MACIT arifemacit@munzur.edu.tr
Not:

Munzur Universitesi Saglik Bilimleri Fakiiltesi Beslenme ve Diyetetik Boliimii, laboratuvar
uygulamalarinda yalnizca kendi biinyesindeki laboratuvarlari degil, iiniversitenin farkl
birimlerinden saglanan imkanlardan da yararlanmaktadir. Bu kapsamda bdliimiimiiz
ogrencileri; Gida Miihendisligi Anabilim Dali ile Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimii
laboratuvarlarin aktif olarak kullanmaktadir.

Bunun yam sira, s6z konusu laboratuvarlar yalnizca egitim amach degil, ayn1 zamanda
aragtirmacilar tarafindan yiiriitillen AR-GE, bilimsel arastirma ve proje ¢alismalarinda da etkin
bigimde kullanilmaktadir.

Bu laboratuvarlarda yer alan cihazlar asagida listelenmis olup 6grencilerimiz; YBESD200 —
Beslenme Ilkeleri I, YBESD220 — Beslenme Ilkeleri II, YBESD203 — Genel Mikrobiyoloji,
BESD204 — Besin Kimyas1 ve Analizleri [, YBESD223 — Besin Mikrobiyolojisi ve BESD224
— Besin Kimyast ve Analizleri II derslerine ait uygulama igeriklerini bu ortamlarda
gergeklestirmektedir.
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BESLENME ILKELERIi LABORATUVARI (Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Laboratuvari)

Laboratuvarimizda besinlerin hazirlanmasi, pisirilmesi ve depolanmasina ydnelik tiim temel
besin isleme yontemleri uygulanabilmektedir. Beslenme Ilkeleri Laboratuvari, besinlerin
islenmesi, hazirlanmasi ve saklanmasina iligskin yiiriitiilen tim ders uygulamalari, arastirma
caligmalar1 ve proje faaliyetleri i¢in gerekli ekipman ve altyapiya sahiptir.

Laboratuvarda  bulunan arag, gere¢c ve techizat ile asagidaki uygulamalar
gergeklestirilebilmektedir:

Besinlerin 6n hazirlik iglemleri (yikama, dograma, dilimleme, ayiklama)

Cesitli pisirme teknikleri (kaynatma, haglama, buharda pigirme, firinlama, 1zgara, kavurma vb.)
Besinlerin uygun kosullarda sogutulmasi, dondurulmasi ve depolanmasi

Uygulanan 1s1l iglemlerin besin bilegenleri iizerindeki etkilerinin incelenmesi

Hazirlanan besinlerin duyusal ve kimyasal degerlendirmelerinin yapilmasi

Bu kapsamda laboratuvar; Ogrencilerin besin hazirlama ilkelerini uygulamali olarak
ogrenmelerine, besin isleme tekniklerinin besin  degeri lzerindeki etkilerini
degerlendirmelerine ve temel gida hazirlama siireglerini bilimsel yontemlerle kavramalarina
imkan saglayan nitelikli bir egitim ve uygulama ortami sunmaktadir.

Iletisim

Birim Sorumlular: E-mail Adresi

Ars. Gor. Nese ALIC nesealic@munzur.edu.tr
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BESIN KiMYASI VE BESIiN TEKNOLOJIiSi LAB (GIDA MUHENDISLiGi ABD)

Besin Kimyasi ve Besin Teknolojisi Laboratuvari, gidalarin bilesim, kalite ve giivenilirliginin
belirlenmesine yonelik ileri diizey analizlerin gergeklestirildigi, HPLC ve UV—Vis
spektrofotometre gibi cihazlarla donatilmis bir arastirma ve egitim altyapisi sunmaktadir.

CIHAZLAR
1- UV-Vis Spektrofotometre (Shimadzu UV-1800)

Cihaz Modeli: Shimadzu UV-1800

Dalga Boyu Arahigi: 190-1100 nm

Optik Sistem: Tek 151nl1 (single-beam) optik yap1
Numune Yuvasi: Kuvars ve cam kiivetlerle uyumlu
Tarama Hizi: Hizli spektrum tarama 6zelligi
Kontrol Yazilimi: UVProbe / LabSolutions UV

Aciklama (Detaylandirilmis):
UV-Vis spektrofotometre, molekiillerin ultraviyole (UV) ve goriiniir (Vis) 151k bolgelerinde
15181 absorplama prensibine dayanan analitik bir 6l¢iim teknigidir. Shimadzu UV-1800
modeli, 190—1100 nm arasindaki genis dalga boyu aralig1 sayesinde gida, biyoloji, kimya ve
cevre alanlarinda gergeklestirilen kantitatif ve nitel analizlerde yiiksek dogruluk ve
tekrarlanabilirlik saglar.

Cihazin tek 151l optik sistemi, hizli ve stabil tarama yaparak absorbans 6l¢iimlerinde diisiik
giirtiltii ve yiiksek hassasiyet sunar. Numune bolmesinin kuvars veya cam kiivetlerle uyumlu
olmasi, hem UV hem de goriiniir bolge analizlerinin kolaylikla yapilmasina olanak tanir.

UV-Vis spektrofotometri, Beer—Lambert yasasi temel alinarak calisir ve ¢ozeltideki analitin
derisimi, dl¢iilen absorbans degerleri lizerinden hesaplanir. Bu yontemle fenolik bilesikler,
pigmentler, vitaminler, organik asitler, proteinler, enzimatik reaksiyon iiriinleri ve
cesitli organik bilesiklerin analizi etkin bir sekilde gerceklestirilebilir.

Cihazin yazilimi; spektrum tarama, veri toplama, pik isaretleme, kalibrasyon egrisi olusturma
ve kantitatif hesaplama gibi islem adimlarini otomatik olarak destekler. Bu 6zellikler UV-
1800'i hem egitim laboratuvarlarinda hem de AR-GE ¢alismalarinda yaygin olarak tercih
edilen giivenilir bir spektrofotometrik analiz cihazi haline getirmektedir.

Sorumlu Birim: Munzur Universitesi, Beslenm ve Diyetetik Béliimii ve Gida Miihendisligi
Anabilim Dali Bagkanligi



YUKSEK PERFORMANSLI SIVI KROMATOGRAFI (HPLC) SISTEMI
(Shimadzu LC-20A Serisi / Prominence)

Pompa: LC-20AT ikili pompa sistemi
Otodrnekleyici: SIL-20A / SIL-20AC

Fir: CTO-20A kolon firmi

Dedektor: SPD-20A UV/Vis dedektor

Basing kapasitesi: 6000 psi (yaklasik 40 MPa)
Debi Araligi: 0.001-10.000 mL/dak

Dalga Boyu Araligi: 190-600 nm

Sistem Yazilimi: Shimadzu LabSolutions

Kolon Tipleri: C18, C8, fenil, amino, iyon degisim kolonlar1 (laboratuvarda kullanilan
kolonlara gore giincellenebilir)

Yiiksek Basingli Sivi Kromatografisi (HPLC), karisimdaki bilesenlerin sabit faz ile
etkilesimlerine ve mobil fazdaki ¢6ziiniirliik farklarina bagli olarak ayrilmasini saglayan ileri
bir analitik tekniktir. Sistemde c¢oziicliler yiiksek basing altinda pompalanarak kolondan
gecirilmekte, bilesenler kolonda farkli tutunma siireleri gostererek birbirinden ayrilmaktadir.
Bu yontemde numune, genellikle 0.22 pum filtrelerden gecirilerek sisteme enjekte edilir ve
analitlerin ayrimi1 kolondan ¢ikan sinyallerin UV-VIS veya floresans dedektor tarafindan
algilanmasiyla gergeklesir. HPLC yontemi, analizi yapilan numuneyi tahrip etmez ve c¢ok
diistik derisimlerdeki bilesenlerin bile yiiksek hassasiyetle tayin edilmesini saglar. Elde edilen
kromatogramlar ~ Shimadzu  LabSolutions veya benzeri yazilimlar araciligiyla
degerlendirilmekte, pik alan1 ve pik yiiksekligine gore nicel ve nitel analiz
gergeklestirilmektedir. Yontem, gida, ¢evre, biyolojik ornekler ve farmasdtik analizlerde
yaygin olarak kullanilmakta olup; drneklerdeki vitaminler, fenolik bilesikler, organik asitler,
pestisit kalintilar1 ve metabolitlerin belirlenmesinde yiiksek dogruluk saglamaktadir.

Sorumlu Birim: Munzur Universitesi, Beslenm ve Diyetetik Béliimii ve Gida Miihendisligi
Anabilim Dali1 Bagkanlig:



TEXTURE ANALYZER - XT PLUS (TEKSTUR ANALIZ CIHAZI)
Model: XT Plus 100

Gii¢c: AC 220V, 50/60 Hz

Kontrol Yazihmi: Stable Micro Systems Texture Analysis Software
Sensor Kapasitesi: 0-100 kg (yiik hiicresi kapasitesi modele gore
degisebilir)

Olciim Hassasiyeti: %0.1 hassasiyet seviyesinde kuvvet 6l¢iimii

Test Hizi1 Arahigi: 0.01-20 mm/s

Cihaz Mekanizmasi: Motor kontrollii tek kolonlu basma/cekme testi
sistemi

Kullanilabilir Prob ve Aparatlar: Silindir prob, konik prob, TPA (Texture
Profile Analysis) sabit sikistirma plakalari, kesme bigagt (Warner-
Bratzler), puncture prob, geri-ekstriizyon seti vb.

Aciklama (Detaylandirilmis):

XT Plus 100 Texture Analyzer, gidalarin fiziksel Ozelliklerini degerlendirmek amaciyla
kullanilan yiiksek hassasiyetli bir mekanik Ol¢iim cihazidir. Cihaz; sertlik, yapiskanlik,
elastikiyet, kirilganlik, c¢ignenebilirlik, kohezyon, yaylanma ve kesilebilirlik gibi tekstiirel
parametreleri nicel olarak belirlemek tizere motor kontrollii bir kuvvet uygulama sistemi ile
calisir.

Test sirasinda prob, belirlenen hiz ve mesafe parametreleri dogrultusunda numuneye temas
ederek kuvvet-mesafe iliskisini 6l¢er. Bu veriler Exponent yazilimi tarafindan gergek zamanl
olarak kaydedilir ve kuvvet-zaman veya kuvvet-uzunluk egrileri tizerinden sayisal tekstiir
parametreleri hesaplanir.

XT Plus 100, farkli 6l¢lim amaglart i¢cin degistirilebilir prob ve aparatlar ile uyumlu
oldugundan;

o siit tirlinleri (yogurt, peynir, puding),
e et ve etiirlinleri,
¢ hamur ve unlu mamuller,
e meyve-sebze dokusu,
o recel, marmelat ve yar1 akigkan iirlinler,
e jel, hidrojel, bitkisel protein {iriinleri
gibi ¢cok genis bir {liriin yelpazesinde giivenilir tekstiir analizi yapilmasini miimkiin kilar.

Cihaz; AR-GE c¢alismalar, iiriin gelistirme siiregleri, proses optimizasyonu, kalite kontrol ve
akademik arastirmalarda yaygin olarak kullanilmakta olup 6zellikle TPA (Texture Profile
Analysis) testleri ile gida yapisinin duyusal ozellikleri ile mekanik 6zellikleri arasindaki
iliskinin bilimsel olarak ortaya konulmasini saglar.

Sorumlu Birim: Munzur Universitesi, Beslenm ve Diyetetik Béliimii ve Gida Miihendisligi
Anabilim Dali1 Bagkanlig:



REOMETRE - MCR 102 (ANTON PAAR)
Model: MCR 102
Cihaz Tipi: Kontrolli kayma hizi (CSR) ve
kontrollii gerilim (CSS) modlarinda ¢alisabilen
rotasyonel reometre
Tork Araligi: Yaklasik 0.5 pNm — 125 mNm
(yiiksek hassasiyetli 6l¢iim kapasitesi)
Acisal Hiz Araligi: 10° — 1500 s
Olciim Geometrileri:

o Paralel plaka (PP) sistemleri

o Konik-plaka (CP) sistemleri

o Koaksiyel silindir (CO) sistemleri
Sicaklik Kontrolii: Peltier tabanli sicaklik modiilii (genellikle -20°C ile +180°C)
Yazilim: RheoCompass analiz yazilimi
Olgiim Modlart:

e Akis egrisi (Flow Curve)

e Viskoelastik modiiller (G’, G”)

o Frekans taramalari

e Amplitiid taramasi

e Zaman taramasi (Time Sweep)

e Sicaklik taramasi (Temperature Ramp/Scan)

o Tiksotropi ve yap1 yenilenme testleri
Aciklama:
MCR 102 Reometre, gidalarin, biyopolimerlerin, jellerin, emiilsiyonlarin ve yar1 kati
sistemlerin reolojik davranislarini belirlemek amaciyla kullanilan yiiksek hassasiyetli bir analiz
cihazidir. Anton Paar’in gelistirdigi bu seri, hassas tork 6l¢iimii ve gelismis kontrol teknolojisi
sayesinde hem akis 6zelliklerini hem de viskoelastik davraniglar1 detayli bicimde incelemeye
olanak tanir.
Cihaz, hem kontrollii gerilim (stress-controlled) hem de kontrollii kayma hizi (rate-controlled)
calisma modlarina sahiptir. Bu 6zellik, {iriiniin yapisal dayanimini, akma davranisini, jel
niteligini ve tiksotropik 6zelliklerini yiiksek dogrulukla degerlendirmeyi miimkiin kilar.
Peltier tabanl sicaklik kontrol sistemi, gidalarin ve biyolojik materyallerin sicaklik degisimine
bagli yapisal tepkilerinin incelenmesini kolaylastirir. Bu yoniiyle 6zellikle 1s1 islem goéren
iiriinlerin, nisasta jellerinin, protein yapilarin, re¢el/marmelat sistemlerinin ve fermente
iiriinlerin reolojik karakterizasyonunda kritik 6neme sahiptir.
MCR 102;

e Viskozite 6l¢limii,

e Akma gerilmesi belirlenmesi,

o Tiksotropi dongiileri,

¢ Gel noktasinin belirlenmesi,

e Dinamik modiillerin (G’, G”) 6l¢timi,

o Uriin stabilitesinin degerlendirilmesi,
gibi arastirma ve kalite kontrol siireglerinde yogun olarak kullanilmaktadir.
Laboratuvar ve AR-GE c¢alismalari i¢in gelistirilen bu cihaz, gidanin duyusal 6zellikleri ile
mekanik ozellikleri arasindaki iligkinin bilimsel olarak degerlendirilmesini saglayan temel
reoloji ekipmanlarindan biridir.

Sorumlu Birim: Munzur Universitesi, Beslenm ve Diyetetik Béliimii ve Gida Miihendisligi
Anabilim Dali1 Bagkanlig:



OHMIK ISITMA SISTEMI (0-360 V AYARLANABILIR)
Model: Laboratuvar Tipi Ohmik Isitma Unitesi
Gii¢ / Voltaj Aralhigr: 0-360 V ayarlanabilir AC ¢ikis

Akim Arahgi: Deney kosullarina gore degisken,
ger¢ek zamanli izlenebilir

Kontrol Unitesi: Dijital ekranli voltaj ve akim
kontrol sistemi

Elektriksel Baglantilar: Gida ile temasa uygun
elektrotlar (Titanyum, paslanmaz c¢elik veya
laboratuvarda kullanilan modele bagli)

Isitma Mekanizmasi: Gidanin kendi elektriksel direncine bagli olarak dogrudan hacimsel
1s1itma

Cihaz Ozellikleri:

Ohmik 1sitma sistemi, gidanin igerisinden elektrik akimi gecirilerek dogrudan ve hizl 1sitma
saglayan ileri bir termal islem teknolojisidir. Bu sistemde 1s1, disaridan bir kaynakla aktarilmak
yerine Uiriiniin kendi elektriksel direncinden firetilir. Bu sayede homojen sicaklik dagilimi elde
edilir, asir1 1sinma bolgeleri azalir ve 1sitma siiresi klasik yontemlere gore oldukea kisalir.

Cihazin 0-360 V arasinda ayarlanabilir voltaj ¢ikisi, farkli gidalarin iletkenlik degerlerine gore
optimum 1sitma parametrelerinin belirlenmesine olanak tanimaktadir. Dijital kontrol paneli,
gercek zamanli voltaj, akim ve sicaklik takibi saglayarak deneysel g¢alismalarda yiiksek
hassasiyet sunar.

Ohmik hiicre, yiiksek sicakliga ve kimyasal etkilere dayanikli; gidaya uygun elektrotlarla
donatilmistir. Numune haznesi; sivilar, yar1 kat1 iirlinler, piireler ve recel/marmelat gibi viskoz
sistemler i¢in uygun tasarima sahiptir.

Bu sistem, {Universite laboratuvarlarinda ve AR-GE merkezlerinde 1si-transfer
mekanizmalarinin incelenmesi, diyabetik re¢el/marmelat iiretimi, meyve suyu pastorizasyon
caligmalari, proteinli iirlinlerin fonksiyonel 6zelliklerinin degerlendirilmesi ve yeni nesil gida
prosesleri i¢in yaygin olarak kullanilmaktadir.

Ohmik 1sitma teknolojisi, hem nitel arastirmalar hem de o6l¢ek biiylitme (scale-up)
caligmalarinda verimli, hizl1 ve enerji agisindan avantajli bir yontem sunar.

Sorumlu Birim: Munzur Universitesi, Beslenm ve Diyetetik Béliimii ve Gida Miihendisligi
Anabilim Dali1 Bagkanlig:



SOXHLET EKSTRAKTORU (BEHR MARKA)

Model: Behr Soxhlet Extraction System
Calisma Prensibi: Geri sogutmali solvent ekstraksiyonu
Kullanilan Solventler: Hekzan, petrol eteri, etanol vb. (analiz
tiiriine bagl)
Uygulama Alanlari: Yag tayini, biyolojik materyal
ekstraksiyonu, tibbi—aromatik bitkiler, et ve et iirlinleri
Aciklama:
Behr marka Soxhlet ekstraktorii, katt numunelerden solvent
kullanilarak yag ekstraksiyonu yapilmasini saglayan klasik fakat
yliksek dogruluk sunan bir ekstraksiyon sistemidir. Cihaz, geri
sogutma (refliiks) prensibiyle ¢alisir; ¢oziicii kaynatilir,
yogusturucuda yogunlagarak numunenin iizerine damlar ve yag
bilesenlerini ¢dzer. Daha sonra ¢dziinen yag-solvent karigimi
balona geri akar ve bu dongii otomatik olarak tekrarlanir.
Bu yontem, numunedeki toplam yag miktarinin belirlenmesi i¢in
en giivenilir ve yaygin kullanilan ekstraksiyon tekniklerinden
biridir. Ozellikle:

e Yagl tohumlar (ayg¢icegi, soya, susam, ceviz vb.),

o Etve et iirtinleri,

o Tibbi ve aromatik bitkiler,

e (Gida iirtinleri ve yem materyalleri,
gibi 6rneklerde toplam ham yag iceriginin belirlenmesinde kullanilir.
Cihaz, hem egitim laboratuvarlarinda hem de aragtirma ve AR-GE ¢aligmalarinda
tekrarlanabilir, hassas ve standardize yag tayini sonuglari elde edilmesine olanak tanir.

Sorumlu Birim: Munzur Universitesi, Beslenm ve Diyetetik Béliimii ve Gida Miihendisligi
Anabilim Dali Bagkanligi



KARACA MASTERMAID — BESIN HAZIRLAMA CiHAZI

Marka/Model: Karaca Mastermaid

Agiklama: Besin hazirlama, homojenizasyon, dograma ve karistirma islemlerinin hizli ve
kontrollii bir sekilde gergeklestirilmesi amaciyla laboratuvarimizda kullanilmakta olup
numunelerin analize uygun forma getirilmesini saglar.

Sorumlu Birim: Munzur Universitesi, Beslenm ve Diyetetik Béliimii ve Gida Miihendisligi

Anabilim Dali1 Bagkanlig:



GENEL MiKROBIYOLOJi LABORATUVARI

Laboratuvarda genel olarak mikrobiyolojik kiiltiirlerin  hazirlanmasi, inkiibasyonu,
sterilizasyon islemleri ve temel mikrobiyolojik analizlere yonelik arastirmalar ile egitim
uygulamalarn yiiriitiilmektedir.

CiHAZLAR

Inkiibatér (STIK Marka)

O STIK

Model: Cooling Incubator

Giig: AC 220V, 50/60 Hz

Uriin Ozellikleri:

I¢ haznesi 304 kalite paslanmaz gelikten iiretilmis olup, yiiksek sicaklik dayanimi ve hijyenik
kullanim saglamaktadir. Dijital ekran iizerinden sicaklik ayar1 ve siirekli izleme
yapilabilmektedir. Cihazda bulunan sicak hava sirkiilasyon sistemi, hazne igerisindeki 1sinin
homojen olarak dagilmasini saglayarak kiiltiirlerin kontrollii kosullarda giivenilir sekilde
inkiibe edilmesine imkan tanir.

Sicaklik Araligi: -10°C ~ +70°C

Cift silikon contali kapak yapisi 1s1 kaybini en aza indirerek enerji verimliligini artirir ve stabil
caligma kosullar1 saglar.

Bu inkiibatdr, liniversite aragtirma laboratuvarlarinda ve AR-GE ¢alismalarinda mikrobiyolojik
kiiltlirlerin biiyiitiilmesi, enzimatik reaksiyonlarin yiiriitiilmesi ve belirli sicaklik kontrolii
gerektiren deneysel uygulamalar i¢in yaygin olarak kullanilmaktadir.

Sorumlu Birim: Munzur Universitesi, Beslenm ve Diyetetik Béliimii ve Gida Miihendisligi
Anabilim Dali1 Bagkanlig:



ETUV (ORDEL MARKA)
T AA T

l |

Uriin Ozellikleri:

Cihazin paslanmaz celik i¢ haznesi yiliksek sicaklik dayanimi ile uzun omiirlii ve hijyenik
kullanim sunmaktadir. Dijital ekrani {izerinden sicaklik parametreleri kolaylikla takip
edilebilmekte, sicak hava sirkiilasyon sistemi sayesinde i¢ ortam sicakligi tiim yiizeylerde

homojen sekilde korunmaktadir.
Sicaklik Araligi: 25°C ~ 100°C

Cift silikon contali kapak yapisi, 1s1 kaybin1t minimuma indirerek yiiksek yaliim ve stabil

inkiibasyon kosullar1 saglar.

ORDEL marka inkiibator, mikrobiyolojik kiiltiirlerin inkiibasyonu, numune stabilite testleri ve
cesitli AR-GE siireclerinde kontrollii sicaklik gerektiren uygulamalar ic¢in etkin bigimde

kullanilmaktadir.

Sorumlu Birim: Munzur Universitesi, Beslenm ve Diyetetik Boliimii ve Gida Miihendisligi

Anabilim Dal1 Bagkanlig



Otoklav (HIRAYAMA Marka)

Teknik Ozellikler:

e 105-135°C caligma sicaklig1 aralig:

e 85 L hazne kapasitesi

o Dijital gosterge ve hassas elektronik kontrol sistemi

e Zamanlayici ve ¢ok modlu otomatik program secenekleri

o Yiiksek giivenlikli elektromekanik kapak kilit mekanizmasi

e Basing ve sicaklik i¢cin otomatik giivenlik sensdrleri

o Paslanmaz celik i¢ hazne

e Su seviyesi algilama ve otomatik kesme sistemi
Aciklama :
Otoklav cihazi, laboratuvar sterilizasyonunun en kritik asamalarinda kullanilan ve doymus su
buhart ile yiiksek basing altinda etkili sterilizasyon saglayan bir ekipmandir. HIRAYAMA
marka bu model, 121°C’de 15-20 dakika standart sterilizasyon dongiisiinii giivenilir sekilde
gerceklestirmektedir. Doymus buharin yliksek penetrasyon kapasitesi, mikroorganizmalarin
(bakteri, spor, maya ve kiifler) 1stya direngli formlarin1 dahi kisa siirede inaktive eder.
Cihaz; laboratuvar cam malzemelerinin (pipet, beher, tiip), besiyerlerinin hazirlanmasi ve steril
edilmesi, kontamine atiklarin giivenli sekilde bertaraf edilmesi, metal ve otoklavlanabilir
plastik ekipmanlarin sterilizasyonu
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