OTEL, LOKANTA VE iKRAM HIiZMETLERiI BOLUMU /ASCILIK PROGRAMI
UYGULAMALI EGITiM MUTFAGI

Bolimiimiiziin uygulamali egitim mutfagr Gilizel Sanatlar Fakiiltesi bilinyesinde yer
almaktadir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boélimi ile ortak kullanilmaktadir.
Mutfagimiz sicak mutfak ve soguk mutfak olarak iki boliimden olusmaktadir.
Boliimiizdeki alan derslerinin uygulamalari bu boéliimlerde yapilmaktadir. Sicak
mutfakta 24 adet 68renci ve 1 adet 68retim elemant icin istasyon bulunmaktadir. Soguk
mutfakta ise 10 adet 6grenci ve 1 adet 68retim elemani icin istasyon yer almaktadir.

Mutfak EKkipmanlari

1- Endiistiriyel Buzdolabi ve Derin Dondurucu
Marka/Model: Oztiryakiler

Kullanim amaci: gidalarin giivenli, hijyenik ve uzun siireli sekilde muhafaza edilmesini
saglamaktir.



2- Celik Calisma Tezgahlar:
Marka/Model: Oztiryakiler

Kullanim amaci: Dograma, ayiklama, porsiyonlama gibi ©6n hazirhk islemlerini
gerceklestirmektir.

3- Mermer Calisma Tezgahlar
= =i

Kullanim amaci: Hamur agma ve sekerleme/pastacilik islemleri icin kullaniimaktadir.



4- Endiistiriyel Firinlar

Marka/Model: Oztiryakiler ve inoksan
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Kullanim amaci: Pisirme islemeleri icin kullaniimaktadir.
5- Endustiriyel Ocaklar
Marka/Model: Oztiryakiler




Kullanim amaci: Pisirme islemleri igin kullaniimaktadir.

6- Celik Raflar
Model: Oztiryakiler

Kullanim amact: 1da, ekipman ve malzemeleri diizenli sekilde depolamaktir.
7- Salamander
Model: Oztiryakiler




Kullanim amaci: Yiyeceklerin tzerini kizartmak, gratine etmek ve karamelize etmek
amaciyla kullanilir.

OGRENCIi UYGULAMALI EGITiM MUTFAKLARI




