	MUNZUR ÜNİVERSİTESİ 
TUNCELİ MESLEK YÜKSEKOKULU

	GIDA İŞLEME BÖLÜMÜ BÖLÜMÜ/GIDA TEKNOLOJİSİ PROGRAMI                                                                                                  2024-2025 BAHAR DÖNEMİ HAFTALIK DERS PROGRAMI

	GÜN
	SAAT
	1.SINIF (C204)
	SAAT
	2.SINIF (C203)

	PAZARTESİ
	08.15 – 09.00
	 
	08.15 – 09.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	09.15 – 10.00
	Türk Dili-I (Uzaktan Eğitim)
	09.15 – 10.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	10.15 – 11.00
	Türk Dili-I (Uzaktan Eğitim)                                          S. PERK
	10.15 – 11.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	11.15 – 12.00
	
	11.15 – 12.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim (Teorik)       H. ALP

	
	12.00 – 13.00
	 
	12.00 – 13.00
	

	
	13.00 – 13.45
	Tahıl İşleme Teknolojisi (eski müf.)                    
	13.00 – 13.45
	İşletmelerde Mesleki Eğitim (Teorik)       H. ALP

	
	13.50 – 14.35
	Tahıl İşleme Teknolojisi (eski müf.)                       Ç. M. AYDIN
	13.50 – 14.35
	İşletmelerde Mesleki Eğitim (Teorik)       H. ALP

	
	14.40 – 15.25
	
	14.40 – 15.25
	İşletmelerde Mesleki Eğitim (Teorik)       H. ALP

	
	15.30 – 16.15
	Yabancı Dil-I  (Uzaktan Eğitim)
	15.30 – 16.15
	İşletmelerde Mesleki Eğitim (Teorik)       H. ALP

	
	16.20 – 17.05
	Yabancı Dil-I  (Uzaktan Eğitim)                           D. Y. MERKİT
	16.20 – 17.05
	

	 
	 
	 
	 
	

	SALI
	08.15 – 09.00
	Laboratuvar Teknikleri (AR-GE Laboratuvarı)
	08.15 – 09.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	09.15 – 10.00
	Laboratuvar Teknikleri (AR-GE Laboratuvarı)
	09.15 – 10.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	10.15 – 11.00
	Laboratuvar Teknikleri (AR-GE Laboratuvarı)
	10.15 – 11.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	11.15 – 12.00
	Laboratuvar Teknikleri (AR-GE Laboratuvarı)        N. GÜRLER
	11.15 – 12.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	12.00 – 13.00
	
	12.00 – 13.00
	

	
	13.00 – 13.45
	Gıda Mikrobiyolojisi
	13.00 – 13.45
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	13.50 – 14.35
	Gıda Mikrobiyolojisi
	13.50 – 14.35
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	14.40 – 15.25
	Gıda Mikrobiyolojisi
	14.40 – 15.25
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	15.30 – 16.15
	Gıda Mikrobiyolojisi                                                         H. ALP
	15.30 – 16.15
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	16.20 – 17.05
	 
	16.20 – 17.05
	

	 
	 
	 
	 
	

	ÇARŞAMBA
	08.15 – 09.00
	Gıda Kalite Kontrol
	08.15 – 09.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	09.15 – 10.00
	Gıda Kalite Kontrol                                                 Ç. M. AYDIN
	09.15 – 10.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	10.15 – 11.00
	İşletme Hijyeni ve Sanitasyon
	10.15 – 11.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	11.15 – 12.00
	İşletme Hijyeni ve Sanitasyon                                      H. ŞAHAL
	11.15 – 12.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	12.00 – 13.00
	
	12.00 – 13.00
	

	
	13.00 – 13.45
	Atatürk İlk. ve İnk. Tar.- I (Uzaktan Eğitim)
	13.00 – 13.45
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	13.50 – 14.35
	Atatürk İlk. ve İnk. Tar.-I (Uzaktan Eğitim)         A. KIZKAPAN
	13.50 – 14.35
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	14.40 – 15.25
	Gıda Mevzuatı ve Mesleki Etik (eski müf.)                    
	14.40 – 15.25
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	15.30 – 16.15
	Gıda Mevzuatı ve Mesleki Etik  (eski müf.)            N. GÜRLER
	15.30 – 16.15
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	16.20 – 17.05
	
	16.20 – 17.05
	

	 
	 
	
	 
	

	PERŞEMBE
	08.15 – 09.00
	Beslenme İlkeleri
	08.15 – 09.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	09.15 – 10.00
	Beslenme İlkeleri                                                          B. OMAÇ
	09.15 – 10.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	10.15 – 11.00
	Gıda İşleme İlkeleri 2
	10.15 – 11.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	11.15 – 12.00
	Gıda İşleme İlkeleri 2                                                   B. OMAÇ
	11.15 – 12.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	12.00 – 13.00
	
	12.00 – 13.00
	

	
	13.00 – 13.45
	İş Sağlığı ve Güvenliği 
	13.00 – 13.45
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	13.50 – 14.35
	İş Sağlığı ve Güvenliği                                                  M. İNCE
	13.50 – 14.35
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	14.40 – 15.25
	Gıda Kimyası ve Biyokimya  (eski müf.)                    
	14.40 – 15.25
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	15.30 – 16.15
	Gıda Kimyası ve Biyokimya  (eski müf.)                      M. İNCE
	15.30 – 16.15
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	16.20 – 17.05
	
	16.20 – 17.05
	

	 
	 
	 
	 
	 

	CUMA
	08.15 – 09.00
	Gıda Katkı Maddeleri (eski müf.)                    
	08.15 – 09.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	09.15 – 10.00
	Gıda Katkı Maddeleri (eski müf.)                             H. ŞAHAL
	09.15 – 10.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	10.15 – 11.00
	İstatistik (eski müf.)                    
	10.15 – 11.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	11.15 – 12.00
	İstatistik (eski müf.)                                                B. OMAÇ
	11.15 – 12.00
	İşletmelerde Mesleki Eğitim

	
	12.00 – 13.00
	
	12.00 – 13.00
	

	
	13.00 – 13.45
	Özel Gıdalar Teknolojisi (eski müf.)                    
	13.00 – 13.45
	Bitirme Projesi (Pratik)                            H. ALP

	
	13.50 – 14.35
	Özel Gıdalar Teknolojisi (eski müf.)                      Ç. M. AYDIN  
	13.50 – 14.35
	Bitirme Projesi (Pratik)                            H. ALP

	
	14.40 – 15.25
	Tahıl İşleme Teknolojisi (eski müf.)                    
	14.40 – 15.25
	Bitirme Projesi

	
	15.30 – 16.15
	Tahıl İşleme Teknolojisi (eski müf.)                       Ç. M. AYDIN
	15.30 – 16.15
	Bitirme Projesi

	
	16.20 – 17.05
	 
	16.20 – 17.05
	 



[bookmark: _GoBack]*İşletmelerde Mesleki Eğitim ve Bitirme Projesi sorumlusu Dr. Öğretim Üyesi Hevidar ALP’tır.
